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PROCEDIMIENTO PARA LA HABILITACION FITOSANITARIA Y FUNCIONAMIEN-
TO DE LOS CENTROS DE TRATAMIENTOS CUARENTENARIOS DE FUMIGACION
CON BROMURO DE METILO, DE LOS CENTROS DE TRATAMIENTOS CUARENTE:-
NARIOS CON FRIiO Y DE LOS CENTROS COMBINADOS: FUMIGACION CON BRO-

MURO DE METILO - FRIO

CAPITULO !
CENTROS DE APLICACION DE TRATAMIENTOS CUARENTENARIOS
1.- Centro de aplicacién de tratamientos cuarentenarios, definicion. Se entiende por centro de
aplicacion de tratamientos cuarentenarios a la camara o conjunto de camaras habilitadas con
el objeto de aplicar tratamientos cuarentenarios a especies hospedantes de plagas cuarentena-
rias, siempre que reunan los requisitos establecidos en la presente resolucidn. Los centros de
aplicacion de tratamientos cuarentenarios comprenden: camaras de fumigacion con bromuro

de metilo, camaras de fTio y centros combinados de fumigacién con bromuro de metilo - frio.

HABILITACION FITOSANITARIA DE CENTROS DE
TRATAMIENTOS CUARENTENARIOS
2.- Habilitacion fitosanitaria. Plazos. Arancel. Los centros de tratamientos cuarentenarios de-

ben contar con una habilitacién fitosanitaria, la cual debe ser otorgada por la Direccion de

ﬁt‘i& Centro Regional del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-

MENTARIA correspondiente al emplazamiento del mismo.
Inciso a) La Direccion de Centro Regional debe verificar el cumplimiento de los requerimien-

tos establecidos en la presente resolucién para la habilitacién o rehabilitacion fitosa-
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ANEXO (Articulo 1°)

nitaria de cada centro de tratamiento cuarentenario, conforme al tipo de tratamiento
que éste realice (fumigacion con bromuro de metilo, con frio o combinado fumiga-
cién con bromuro de metilo - frio). La habilitacién fitosanitaria tiene un periodo de
validez de UN (1) aio, pudiendo ser renovada.

Inciso b) El costo anual en concepto de habilitacion o rehabilitacion fitosanitaria de camara de
fumigacion con bromuro de metilo o cdmaras de frio o combinados, debe ser abona-
do conforme a lo establecido en la Resolucion N° 289 del 16 de mayo de 2014 del
MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA o aquella que en su
futuro la reemplace y/o modifique.

Inciso ¢) Una vez que el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-
MENTARIA otorgue al centro de tratamiento cuarentenario la habilitacion fitosani-
taria, le debe asignar un nimero de habilitacién e inscribirlo en el registro corres-
pondiente de centros de tratamientos cuarentenarios habilitados.

3.- Las Direcciones de Centro Regional. Funciones. La Direccion de Centro Regional del

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA correspon-

diente al emplazamiento del centro de tratamiento cuarentenario es la encargada de:

Inciso a) Analizar el proyecto de las instalaciones, planos y descripcién previo a la instalacion
del centro de tratamiento cuarentenario.

Inciso b) Recibir la habilitacién provincial o municipal correspondiente para el funcionamien-
to de cada centro de tratamiento cuarentenario con bromuro de metilo, con frio o
combinado bromuro de metilo - frio.

Inciso ¢) Otorgar la habilitacion fitosanitaria a cada centro de tratamiento cuarentenario, de

acuerdo a los requisitos de habilitacion previstos en la presente resolucion.
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Inciso d) Supervisar el funcionamiento y mantenimicnto de los centros que posean habilita-
cién fitosanitaria, mediante la verificacion del cumplimiento de los requisitos pre-
vistos en Ja presente resolucion.

4 .- Servicio de fiscalizacién. Una vez obtenida la habilitacion fitosanitaria de la camara, el
SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, o aquellos a
quien especificamente se les delegue tal funcién en virtud de acuerdos oportunamente cele-
brados, debe realizar la fiscalizacion del funcionamiento, equipamiento y seguridad, la correc-
ta aplicacion de los tratamientos, como asi también certificar la mercaderia tratada. La presta-
cion de dichos servicios, que estan a cargo del inspector fiscalizador, esta sujeta al pago de los
aranceles previstos en la normativa vigente.

5.- Suspension de la habilitacion fitosanitaria del centro de tratamiento cuarentenario. Si como

resultado de la fiscalizacion o de una auditoria del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y

CALIDAD AGROALIMENTARIA se dctectara cl incorrecto funcionamiento u operacion de

la camara o de sus instrumentos, o la incorrecta aplicacion de los tratamientos, ¢l SENASA,

dependiendo de la gravedad del caso y de los antecedentes que la empresa posca, puede inti-
mar a csta ultima a la correccion de los defectos y/o suspender preventivamente la habilita-
cion fitosanitaria del centro de tratamiento cuarentenario, o adoptar otras medidas preventivas
gue estime pertinentes de acuerdo a la gravedad del hallazgo efectuado, de acuerdo a lo esta-

blecido en los Articulos 3° y 9° de la Resolucton N° 38 del 3 de febrero de 2012 del MINIS-

%‘S—*SL TERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA, y hasta tanto se subsane la causa
2
/ ) por la cual s¢ ha tomado dicha medida. Lucgo de tramitadas las actuaciones correspondientes,

sc puede levantar la suspensién preventiva impuesta o aplicar una suspension definitiva, de

y acuerdo a la gravedad del caso v a los antecedentes de funcionamtento del mismo.
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6.- Costos de las inspecciones. Los costos en concepto de movilidad y viaticos que demandan
las inspecciones para la obtencion de la habilitacidon y rehabilitacion fitosanitaria o el levan-
tamiento de las medidas preventivas impuestas a los centros de tratamiento, estan a cargo de
las empresas, organismos, personas fisicas y/o juridicas interesadas en la aplicacién de los

tratamientos cuarentenarios.

REGISTROS

7.- Registro provincial de empresas aplicadoras de tratamientos cuarentenarios. Las empresas,
organismos, personas fisicas y/o juridicas interesadas en la aplicacion de los tratamientos cua-
rentenarios deben inscribirse a tal efecto en el Registro Provincial correspondiente al domici-
lio del centro de tratamiento cuarentenario en cuestion, de acuerdo a lo normado en la Resolu-
cion N° 299 del 26 de junio de 2013 del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALI-
DAD AGROALIMENTARIA.

8.- Registro Nacional de centros de tratamientos cuarentenarios, directores técnicos y opera-
dores. Creacion. Se crean los Registros Nacionales de centros de tratamientos cuarentenarios,
de directores técnicos y de operadores en el dmbito de la Direccion Nacional de Proteccion
Vegetal del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

Los mencionados registros deben ingresar al Sistema Unico de Registro del SENASA.

DIRECTOR TECNICO
9.- Responsabilidades del director técnico. El director técnico del centro de tratamiento cua-

rentenario es responsable del cumplimiento de las normas vigentes en cuanto a funcionamien-

to y mantenimiento de las instalaciones, aplicacién de los tratamientos, asi como de la seguri-
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dad de las personas encargadas de la aplicacién de los tratamientos, debiendo realizar la veri-
ficacion de todo el contenido de la “Lista de Chequeo™ que figura en el inciso f) del punto 13
del presente procedimiento, en el caso de tratarse de cdmaras de fumigacidén con bromuro de
metilo y en el inciso ¢) del punto 42 del presente procedimiento, en el caso de tratarse de cé-
maras de frio, y cumplir con todas las obligaciones detalladas en la presente resolucién.

La Direccion Nacional de Proteccion Vegetal queda facultada para dictar las disposiciones
reglamentarias pertinentes, determinantes de las responsabilidades de los directores técnicos
de los centros de tratamientos cuarentenarios.

10.- Suspension de Ja habilitacion como director técnico u operador. En caso de que se detec-
ten presuntas transgresiones a la normativa vigente, el SERVICIO NACIONAL DE SANI-
DAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA esté facultado para suspender en forma preventi-
va, las habilitaciones del director técnico y de los operadores del centro de tratamiento cuaren-
tenario en cuestion, de acuerdo a lo dispuesto en los Articulos 3° v 9° de la citada Resolucion
N° 38/12. Luego de tramitadas las actuaciones correspondientes, se puede levantar la suspen-
sidn preventiva impuesta o aplicar una suspension definitiva, con la correspondiente baja de la
inscripcion de la persona en cuestion, del Registro de directores técnicos y operadores, de

acuerdo a la gravedad del caso.

REQUERIMIENTOS MINIMOS QUE DEBEN CUMPLIR LAS CAMARAS DE
FUMIGACION CON BROMURO DE METILO Y LAS CAMARAS DE FRIO PARA
REALIZAR TRATAMIENTOS CUARENTENARIOS
11.- Centros de tratamientos cuarentenarios. Condiciones generales. Los centros de tra-

tamientos cuarentenarios con camaras de fumigacién con bromuro de metilo y/o con camaras
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de frio, deben cumplir con las siguientes condiciones generales:
Inciso a) Disefio de las camaras. El disefio de las camaras debe contemplar DOS (2) areas
anexas a las mismas y separadas entre si, a saber:

Apartado I: el area de recepcion de mercaderia que debe permitir el conveniente
manipuleo de los productos que aun no han sido tratados para su in-
troduccion en la camara.

Apartado II: el area de seguridad que debe permitir el conveniente manipuleo y
carga al transporte de la mercaderia ya tratada, de tal forma que ase-
gure el aislamiento, evitando reinfestaciones una vez que la mercade-
ria haya sido tratada y es retirada de la camara para su carga al trans-
porte,

Inciso b) Ubicacion de las camaras. Al seleccionar el sitio de ubicacion de las camaras, se
recomienda que cumpla con las siguientes caracteristicas:

Apartado [: bien ventilado.

Apartado IT: no habitado, que pueda ser efectivamente aislado y sefializado.

Apartado I1I: bien iluminado.

Apartado IV: con fuente de corriente eléctrica.

Apartado V: con fuente de agua.

Apartado VI: las camaras deben estar ubicadas y operadas de modo que no presen-

| SENASA

N ten riesgos al personal que trabaja en ellas o cerca de las mismas.

N

Inciso ¢) Habilitacién provincial o municipal. Las camaras deben contar con la correspondien-

te habilitacidn provincial o municipal o del ente que corresponda segun el emplaza-

miento del predio, vigente, para el funcionamiento como centro de tratamiento cua-
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rentenario con camaras de fumigacion con bromuro de metilo y/o centro de trata-
miento cuarentenario con camaras de {rio, segun corresponda.
Inciso d) Personal. Debe contar con el siguiente personal:

Apartado I director técnico: UN (1) director técnico profesional Ingenicro Agrono-
mo, el que es responsable del cumplimiento de las normas vigentes en
cuanto a funcionamiento y mantenimiento de las instalaciones, aplica-
cion de los tratamientos, asi como de la seguridad de las personas en-
cargadas de la aplicacion de los tratamientos, y debe cumplir con las si-
guientes obligaciones:

Subapartado |: poseer habilitacion otorgada por el SERVICIO NA-
CIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-
MENTARIA. Para solicitar dicha habilitacion debe:
1.1.- Acreditar su condicion de profesional con matri-
cula vigente.
Presentar copia del numero de Clave Unica de
Identificacion Tributaria (CUIT).
1.2.- Presentar constancia firmada donde se responsa-
biliza por el correcto funcionamiento de la/s ca-

mara/s en cuestion a utilizar.

SENASA . . . . .
F\ 1.3.- Estar capacitado en el manejo del funcionamien-
S

— g

to y medidas de seguridad de la camara. Para

ello, debe aprobar el curso de habilitacién para

directores técnicos de camaras de tratamientos
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cuarentenarios dictado por el SERVICIO NA-
CIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGRO-
ALIMENTARIA.

1.4.- Aprobar cada DOS (2) afios ¢l curso de actuali-
zacion dictado por el SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMEN-
TARIA, que renucva la vigencia de su habilita-

¢i6n para seguir cumpliendo con su funcion,

Subapartado 2: presentar un certificado médico que avale ¢l buen estado
de salud, en forma previa a la realizacion de la inspec-
ci6n de habilitacion fitosanitaria y/o para cada inspec-
¢i6n de rehabilitacion del centro de tfratamiento cuaren-
tenario.

Subapartado 3: el director técnico debe realizar la verificacion de todo
el contenido de la “Lista de Chequeo” que figura en el
inciso f) del punto 13 del presente procedimiento, en el
caso de tratarse de camaras de fumigacion con bromuro
de metilo y en el inciso ¢) del punto 42 del presente

procedimiento, en el caso de tratarse de camaras de

Sa“s“ frio.

j‘i_ De igual manera, ¢s el responsable de que la aplicacion
- de los tratamientos se ajuste a lo normado en el punto

_/—_ 54 del presente procedimiento, en caso de tratarse de
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tratamientos de fumigacion con bromuro de metilo y en
el punto 55 del presente procedimiento, en caso de tra-
tarse de tratamientos de frio.

Subapartado 4: el director técnico debe completar diariamente el libro
de novedades incluyendo en el mismo tedas las especi-
ficaciones relacionadas al centro de tratamiento cuaren-
tenario.

Apartado II: operadores: DOS (2) operadores por turno en el caso de centros de tra-
tamientos cuarentenarios con camaras de fumigacién con bromuro de
metilo y UN (1) operador por turno en el caso de centros de tratamien-
tos cuarentenarios con camaras de frio, que deben cumplir con los si-
guientes requisitos:

Subapartado 1: estar habilitado por el SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.
Para solicitar la habilitacion debe:
1.1.- Acreditar estudios secundarios completos.
1.2.- Estar capacitado en el manejo del funciona-
miento y medidas de segundad de la camara,
por lo que debe aprobar el curso de habilita-

[SENASA .. .. . .
—(& R cion para operacion de la camara, realizado y
o

otorgado por el SERVICIO NACIONAL DE

@‘ SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMEN-

S TARIA.
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1.3.- Aprobar cada DOS (2) afios el curso de actuali-
zacion dictado por ¢l SERVICIO NACIONAL

DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-

MENTARIA, que renueva la vigencia de su

habilitacion para seguir cumpliendo con su

funcion.

1.3.1.- En caso de transcurrir un periodo ma-
yor a CINCO (5) afios desde la fecha
de aprobacién del curso de habilitacion
o del dltimo curso de actualizacion, o
desde la fecha en que finalizo6 su Gltimo
trabajo como operador de cdmaras, de-
be aprobar un curso de habilitacion pa-
ra revalidar su habilitacion como ope-
rador de camaras de fumigacién con
bromuro de metilo o de frio.

Subapartado 2: presentar certificado médico que avale ¢l buen estado
de salud en forma previa a la realizacion de la ins-
peccion de habilitacion fitosanitaria y/o para cada
inspeccioén de rehabilitacion del centro de tratamiento
cuarentenario.

Inciso ¢) Archivo de tratamientos efectuados: contar con un archivo de los reportes del soft-

ware de cada uno de los tratamientos realizados. El archivo, a su vez, debe estar im-
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preso y disponible para su inspeccion, sellado y firmado por el director técnico de la

camara o, en su ausencia, por el operador que reemplace al mismo en el centro de

tratamiento cuarentenario.

Inciso ) Primera habilitacion fitosanitaria o modificaciones: en el caso de solicitar la habilita-
cion fitosanitaria por primera vez de la/s camara/s de fumigacion con bromuro de
metilo o de la/s camara/s de frio 0 en el caso de modificaciones con respecto a 10
habilitado, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en los incisos ante-
riores, se debe presentar:

Apartado I: planos y memoria técnica descriptiva de cada uno de los componentes
del centro, con detalles y materiales constructivos.

Apartado I1: plano de vista en planta de todo el centro de tratamiento cuarentenario,
plano de corte longitudinal y plano de corte transversal de cada una de
las camaras. Todos los planos deben estar confeccionados en escala
[:100 y debidamente acotados, reservandose el SERVICIO NACIO-
NAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIJA solicitar
detalles puntuales en la escala que en cada caso determine.

Apartado I1I: protocolo (memoria técnica operativa) del movimiento de palets des-

de el tratamiento hasta el despacho.

TRATAMIENTO CUARENTENARIO DE FUMIGACION CON BROMURO DE METILO
12.- Camaras de fumigaciéon con bromuro de metilo. Definicién. A los fines de la presente

resolucion, se consideran camaras de fumigacion con bromuro de metilo a recintos herméticos

a los gases, de forma tal que permiten aplicar durante el tiempo necesario, los tratamientos
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cuarentenarios establecidos para el control de plagas.

13.- Camaras de fumigacion con bromuro de metilo: requisitos generales para su aprobacion
técnica. Para ser aprobadas para su utilizacion y realizar un eficaz tralamiento cuarentenario,
las camaras de fumigacion con bromuro de metilo deben cumplir con las siguientes condicio-
nes generales:

Inciso a) Estructura:

Apartado 1: la estructura y los cerramientos de la camara deben asegurar hermetici-
dad y evitar la pérdida de gases, debiendo retener el fumigante durante
¢l tiempo de exposicion del tratamiento.

Apartado II: las aberturas deben asegurar la hermeticidad y mantener su funcionali-
dad, bajo todas las condiciones de operacion de la camara. Las abertu-
ras deben ser adecuadas porque por las mismas pueden ocurrir las ma-
yores pérdidas de presion y/o de la mezcla aire-fumigante, Deben so-
portar, ademas, la presioén que se genere en el interior de la camara.

Apartado III: el tamafio de la camara depende de la cantidad de producto a fumigar

¢n un determinado periodo de ticmpo.

Apartado 1V: las camaras pueden ser construidas con diferentes tipos de materiales,
pero en todos los casos deben posibilitar un cicrre hermético y tener su-

ficiente resistencia como para soportar la presion interior. El material de

SENASA o . . .
construccion utilizado debe ser impermeable ¢ inalterable al fumigante.

Inciso b) Deben estar provistas de un eficiente sistema de inyeccion y distribucion del fumi-
gante, asi como de un eficiente sistema de calefaccion y de circulacion interna de

{ calor.
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Inciso c¢) Deben estar provistas de un eficiente sistema de eliminacion de gases al final de la
operacion.

Inciso d) En el caso de que no se trabaje con palets, las cdmaras deben tener sobre ¢l piso, una
estructura de apoyo removible que permita la circulacion del gas.

Inciso e) El director técnico y los operadores deben realizar y presentar un chequeo médico
anual completo, incluyendo andlisis de sangre y concentracién de bromuro en la
misma.

Inciso f) Un cuerpo de inspectores debe:

Apartado I: verificar el siguiente listado de chequeo:
Subapartado 1: verificacion de la cubicacion de la camara,
Subapartado 2: verificacion de calibracién de sensores de temperatura.
Subapartado 3: prucba de presion.
Subapartado 4: prucba de vacio.
Subapartado S: prueba en blanco.
Subapartado 6: prueba de calefaccion,
Subapartado 7: sistema de circulacion.
Subapartado 8: sistema de inyeccion.
Subapartado 9: sistema de toma de muestras de bromuro de metilo.

Subapartado 10: sistema de calefaccion.

Subapartado 11: termoémetros o sensores de temperatura de pulpa y de

ambiente (marca, tipo y certificado de calibracion).
Subapartado 12: sensor manual de temperatura de pulpa o termOmetro

de pulpa manual (marca, tipo, nimero de serie y certi-
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ficado de calibracion).
Subapartado 13: sistema de evacuacién.
Subapartado 14: sistema de monitoreo y registro de eventos y tempera-
tura (certificado de calibracion).
Subapartado 15: analizador de gases (marca, niimero de serte vy certifi-
cado de calibracion).
Subapartado 16: sensor de chimenea (marca, nimero de serie y certifi-
cado de calibracién) con alarma sonora y luminica.
Subapartado 17: balanza (marca, nimero de serie y certificado de cali-
bracion).
Subapartade 18: mandmetro en U,
Subapartado 19: lampara de haluros (marca, tipo y estado).
Subapartado 20: mascara auténoma.
Subapartado 21: otras mascaras.
Subapartado 22: filtros.
Subapartado 23: ropa, antiparras, guantes.
Subapartado 24: lupa binocular con aumento no menor de 60X, con luz
propia.
Subapartado 25: mesa de inspeccion.

—bg\'—’“’“— Subapartado 26: artefacto de 1luminacion para la mesa de inspeccion.
J

Subapartado 27: grupo electrégeno o grupo electrogeno auxiliar en el

caso de que el centro funcione a base de un grupo

| electrogeno.
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Subapartado 28:
Subapartado 29:
Subapartado 30:
Subapartado 31:
Subapartado 32:
Subapartado 33:
Subapartado 34:

Subapartado 35:

Subapartado 36:
Subapartado 37:

Subapartado 38:

Subapartado 39:

Subapartado 40:

Subapartado 41:
Subapartado 42:

Subapartado 43:

ANEXO (Articulo 1°)

iluminacién interior de las camaras.

luces y carteles de advertencia.

deposito de garrafas de bromuro de metilo.

pisos removibles.

area de scguridad (carga de mercaderia tratada).
verificacion de fugas.

correcto funcionamiento del software.

fuente de mantenimiento de la computadora para el ca-
so de corte de energia (UPS).

soplador o compresor.

abertura con cierre herm¢tico.

zunchos o flejes plasticos o metalicos, hebillas metali-
cas y una maquina estiradora de flejes manual o zun-
chadora manual.

certificado médico del personal.

constatar que las operaciones del centro de fumigacion

se realicen de acuerdo al manual de operaciones de ca-

maras para tratamicntos con bromuro de metilo detalla-

do en los puntos 34 al 38 del presente procedimiento.
registro de los responsables de las calibraciones.
requisitos de los directores técnicos y operadores.

libro de novedades foliado y por duplicado.

Apartado 11) Realizar las siguientes pruebas:
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Subapartado 1: prucba de presion: para aceptar la prueba de presion,
una vez inyectado el aire, la presidn puede tener una
caida desde CINCUENTA MILIMETROS DE CO-
LUMNA DE AGUA (50 mm.c.a)) hasta VEINTI-
CINCO MILIMETROS DE COLUMNA DE AGUA
(25 mm.c.a.) en un tiempo de CIENTO VEINTE
(120) segundos; verificada en el manémetro en U.

En caso de utilizar soplador para insuflar el aire, a las

camaras sc les debe dejar un ducto, factible de ser ce-

rrado herméticamente.

Subapartado 2: verificacion de calibracion de sensores de temperatura:
los sensores deben ser sometidos a verificaciones de
comportamiento. para lo cual se debe emplear el si-
guiente procedimiento:

2.1.- Sumergir el termometro patrén con certificado
de calibracion, junto a los sensores de tempera-
tura de la camara en UN (1) recipiente de apro-
ximadamente CUATRO LITROS (4 1) de capa-

cidad en lo posible con aislaciéon térmica, con

SEN,?SA hiclo triturado proveniente de agua destilada y
2 g

;ﬂ rellenado con agua destilada. Las desviaciones

f hasta CERO COMA TRES GRADOS CENTI-

GRADOS (0,3 °C) con respecto al termometro
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patron de CERO GRADOS CENTIGRADOS (0

°C) deben ajustarse en los sistemas de registro.

2.2.- Verificar el comportamiento de los sensores de
temperatura en los valores de QUINCE GRA-
DOS CENTIGRADOS (15 °C) y VEINTIUN
GRADOS CENTIGRADOS (21 °C), tolerando-
se una desviacion de hasta CERO COMA TRES
GRADOS CENTIGRADOS (0,3 °C) con res-
pecto al sensor manual de temperatura patron.
Para este fin, se colocan los sensores de tempe-
ratura detallados en el subapartado anterior en
un recipiente como el descripto, con agua desti-
Jada que se encuentre dentro de los rangos de las
temperaturas establecidas.

2.3.- Una vez obtenidas las temperaturas detalladas en
los subapartados precedentes, para cada caso, se
debe verificar que los sensores se encuentren
dentro de la tolerancia mencionada, en caso

contrario, se deben calibrar los sensores o pro-

[SENASA
5% 54| ceder a sureemplazo.
N,

Subapartado 3: prueba en blanco: se debe inyectar dentro de la camara

vacia Ja dosis necesaria para lograr, dentro de Ja mis-

ma, una concentracion de TREINTA Y DOS GRA-

i
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MOS POR METRO CUBICO (32 g/m’) de bromuro
de metilo con el objetivo de verificar la ausencia de
fugas de éste, el correcto funcionamiento de todo el
sistema de instrumentos, como por ejemplo, prueba de
homogeneidad en la distribucion del gas en la camara
y verificacion del buen funcionamiento del detector
de haluros, fumiscopio, sensor de chimenea y seguri-
dad de las mascaras.
Para la realizacién de esta prueba, es estrictamente
necesario generar presion positiva en las camaras pa-
ra que los fiscalizadores puedan constatar la inexis-
tencia de fugas en las mismas. Dicha presion no debe
ser menor de TREINTA MILIMETROS DE CO-
LUMNA DE AGUA (30 mm.c.a.) durante todo el
desarrollo de la prueba en blanco.

Subapartado 4: prueba de calefaccion: en caso de ser necesario para
comprobar el funcionamiento del equipo de calefac-
cion de cada camara, el personal del SERVICIO
NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGRO-

ALIMENTARIA debe solicitar al propietario del

/}'" centro de fumigacion, la provision de cajones de fruta

para colocar en el interior de las mismas. La cantidad

de cajones debe estar relacionada con el volumen de
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cada camara, no pudiendo ser inferior a UN CUAR-
TO (1/4) de la capacidad de la misma.
Subapartado 5: prueba de vacio: en aquellos casos que se presuma la
existencia de fugas, pero éstas no puedan ser consta-
tadas desde el exterior por imposibilidad de acceder a
una pared lateral o por rajaduras en el piso o por cual-
quier otro motivo, el personal del SERVICIO NA-
CIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-
MENTARIA debe solicitar la realizacion de una
prueba de vacio para detectar las infiltraciones con
agua jabonosa u otro producto similar.
Apartado III: fiscalizar el libro de novedades y el cumplimiento de las obligaciones
del director técnico y del/los operador/es de la cdmara.

Inciso g) En el caso de solicitar la habilitacion fitosanitaria por primera vez de la/s camara/s
de fumigacion o en el caso de modificaciones con respecto a lo habilitado, ademas
de cumplir con las condiciones establecidas en los incisos anteriores, se debe pre-
sentar;

Apartado I: diagrama de recorrido de las cafierias transportadoras del fumigante y la
totalidad de las vdlvulas desde la garrata de bromuro de metilo hasta su
ingreso a cada una de las camaras.

Apartado 1I: diagrama del trazado de los conductores eléctricos que transmiten la se-

flal (ABIERTO o CERRADO) de los microswitch desde los Dampers

2 de cada camara, hasta la sala de monitoreo computarizado.
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14.- Camaras de fumigacién con bromuro de metilo: requisitos especificos para su aprobacion
técnica. Para realizar un eficaz tratamiento cuarentenario y scr aprobadas para su utilizacion,
las camaras de fumigacion deben cumplir con las siguientes condiciones especificas:
Inciso a) Ser hermética.
Inciso b) Poseer:

Apartado 1: sistema de circulacién interna para homogeneizar la mezcla aire-

fumigante dentro de la camara.
Apartado 2: sistema de inyeccion de bromuro de metilo.
Apartado 3: sistema de muestreo de la concentracion del fumigante en el interior de
la camara.

Apartado 4: sistema de calefaccion.

Apartado 5: sistema de evacuacion del fumigante.

Apartado 6: sistema de moniforeo y registro de eventos y de temperatura.

Apartado 7: cumplir con los requisitos de seguridad.

Apartado 8: condiciones de facil operacion.

Apartado 9: incluir pisos removibles (cuando se cargan productos no paletizados).
15.- Sistema de circulacion de aire. Las camaras para fumigar con bromuro de metilo deben
contar con un sistema de circulacion de aire que asegure la homogeneidad de la mezcla bro-
muro de metilo-aire en su interior.
Inciso a) El sistema de circulacién de aire debe estar en funcionamiento antes de que se haya

inyectado el bromuro de metilo y debe funcionar al menos durante los TREINTA

(30) minutos iniciales de la fumigacion.

Inciso b) Debe permitir circular al menos UN TERCIO (1/3) del volumen total de la camara
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por minuto y garantizar la homogeneidad durante los TREINTA (30) minutos ini-
ciales del tratamiento.

16.- Pureza del bromuro de metilo. Capacidad maxima de carga. Para estos tratamientos debe

utilizarse:

Inciso a) Bromuro de metilo al CIENTO POR CIENTO (100 %).

Inciso b) Una capacidad maxima de carga de la camara del OCHENTA POR CIENTO (80
%).

17.- Sistema de inyeccion. Las camaras deben permitir la inyeccion en estado gaseoso de la

dosis establecida de bromuro de metilo para cada tratamiento. El sistema de inyeccion debe:

Inciso a) Estar totalmente visible a lo largo de todo su trayecto, para permitir la verificacién
de posibles fugas.

Inciso b) Constar de un cilindro de bromuro de metilo. Se debe utilizar bromuro de metilo
puro al CIENTO POR CIENTO (100 %), que viene en cilindros metalicos o garra-
fas, que esté inscripto en la Direccion Nacional de Agroquimicos, Productos Veteri-
narios y Alimentos del SENASA,

Inciso ¢) Para dosificar el bromuro de metilo se debe utilizar una balanza con una precision de
al menos CIEN GRAMOS (100 gr) y una capacidad de CERO (0) a DOSCIENTOS
KILOGRAMOS (200 kg). La misma debe tener certificado de calibracion.

Inciso d) Poseer vaporizador: consiste en un recipiente metalico que permite contener agua, la

cual se calienta hasta lograr una temperatura minima de SESENTA Y CINCO
GRADOS CENTIGRADOS (65 °C). Posee en su interior un serpentin de caficrias

de cobre de MEDIA (1/2) o TRES CUARTAS (3/4) pulgadas de diametro, con lon-

gitud superior a los QUINCE METROS (15 m) sumergidos en el agua, permitiendo
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asi una répida gasificacion del bromuro de metilo. Para utilizar otros sistemas, los
mismos deben ser aprobados previamente por ¢ SERVICIO NACIONAL DE SA-
NIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

Inciso ¢) Las carierias de cobre de MEDIA (1/2) o TRES CUARTAS (3/4) pulgadas, segun la
velocidad de inyeccion deseada, deben conectar la garrafa de bromuro de metilo con
el vaporizador y de éste al interior de la camara. Deben finalizar cerca de la salida

de aire del ventilador de circulacion interna.

Didmetro cafieria (pulgadas) Velocidad de inyeccion (kilos por minuto) |
Yo N I
; o L :

Inciso f) Se debe utilizar nitrogeno o aire para limpiar los conductos de bromuro de metilo
una vez que termind la inyeccion. El ingreso de aire de barrido a la cafieria de in-
yeccion debe ubicarse inmediatamente luego de la valvula de salida de la garrafa. Se
debe colocar una valvula de retencion sobre la cafieria que lleva el aire o el nitro-
geno para ¢l barrido, en la zona adyacente a la cafieria de conduccidon de bromuro de

metilo.

SISTEMA DE TOMA DE MUESTRAS DE CONCENTRACION DE

SRS BROMURO DE METILO

18.- Definicion. El sistema de toma de muestras de concentracion de bromuro de metilo con-

siste en caferias que conectan el interior de la cdmara con el tablero de toma de muestras.

Permite medir la concentraciéon de bromuro de metilo en el interior de la camara.

|
L
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19.- Procedimiento. Dentro de la cdmara se deben colocar mangueras para ubicar el punto de
medicion de la concentracion del bromure de metilo. La cantidad de toma de muestras debe

estar en funcion del volumen de cada camara.

VOLUMEN Menor a 283 m’ De2832420m° | Mayora420m’

N° de toma de muestras 3 5 6

20.- Distribucion. La toma de muestras debe distribuirse de la siguiente manera:

Inciso a) PRIMERA: a QUINCE CENTIMETROS (15 ¢cm) del nivel del piso (cercano a la
abertura de la puerta).

Inciso b) SEGUNDA: en el centro geométrico de la camara (a la mitad del ancho, largo y al-
t0).

Inciso ¢) TERCERA: en el extremo diagonal opuesto a la primera y a QUINCE CENTIME-
TROS (15 c¢cm) del techo.

Inciso d) CUARTA: en el interior de las cajas [camaras con volumen mayor o igual a DOS-
CIENTOS OCHENTA Y TRES METROS CUBICOS (283 m’)].

Inciso e) QUINTA: idem inciso d.

Inciso f) SEXTA: sobre las cajas del fondo [cdmaras con volumen mayor a CUATROCIEN-
TOS VEINTE METROS CUBICOS (420 m’)].

21.- Tablero de toma de muestras. Las cafierias de toma de muestras deben estar conectadas a

N un tablero con sus respectivas vatvulas de cierre. Posteriormente, se deben unir a un conducto

por ¢l cual el fumigante pasa por ¢l analizador de gases.

22.- Cafieria de evacuacion del analizador de gases. La cafieria 0 manguera de evacuacion de

‘i\
l\
!
s
% los gases que pasan por el analizador de gases hacia el exterior debe conectarse a la chimenea
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de evacuacion.
23.- Bomba auxiliar. En aquellos casos en que los extremos de las cafierias de toma de mues-
tras se encuentren muy distanciadas del tablero de toma de muestras, se recomienda utilizar
una bomba auxiliar para absorber con mayor rapidez ¢l fumigante que se encuentre en el inte-
rior de la camara.
24.- Sistema de calefaccién. La temperatura es el factor extrinseco mas importante que influye
en la accién de los fumigantes sobre las plagas. Para cumplir con los valores de temperatura
establecidos en los distintos tratamientos normados, las camaras deben poseer equipos de ca-
lefaccion que aseguren la temperatura de pulpa y ambiente especificada. Para ello, los mismos
deben poder entregar las kilocalorias necesarias en un tiempo prudencial. Se prohibe la utili-
zacion de sistemas de calefaccion en los cuales los gases de combustion entren ¢n contacto
con las frutas a tratar, tanto en las camaras de fumigacion como en las cdmaras que se utilicen
como recintos de calentamiento.
25.- Sistema de evacuacion del fumigante. Toda cdmara o centro de fumigacion debe contar
con un sistema de evacuacion o de expulsion del fumigante, que permita la total y efectiva
evacuacion de los gases de bromuro de metilo y una adecuada y segura ventilacion del interior
de la misma, una vez finalizada la fumigacion.
La concentracion de la mezcla de bromuro-aire evacuada no debe ser superior a QUINIEN-

TAS PARTES POR MILLON (500 ppm), sin perjuicio de la normativa ambiental vigente en

SENASA
~N cada lugar.
AV
) 26.- Sistema de evacuacion del fumigante: partes. El sistema de evacuacion del fumigante
’ debe estar constituido por:
f Inciso a) Ventilador de extraccion: el tamario y tipo de ventilador o extractor de aire depende
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del tamatiio de la camara y de la rapidez con la cual se quicra evacuar.

Inciso b) Recipiente o caja de mezcla: consiste en un receptaculo hermético que debe estar
entre la camara y el ventilador de extraccion. Debe tener un Damper (D1) que le
permita tomar aire del ambiente y mezclarlo con el fumigante de la camara durante
el proceso de evacuacion, para diluir la concentracion del bromuro de metilo antes
de su salida por la chimenea.

Inciso ¢) Chimenea: consiste en un tubo a través del cual se debe evacuar el fumigante. Deber
tener una altura minima de OCHO METROS (8 m), dependiendo de la ubicacion de
la camara, sin perjuicio de la normativa ambiental vigente de cada lugar. Se reco-
mienda que la chimenea se ubique al lado opuesto de la puerta, en caso de que haya
DOS (2) puertas debe ubicarse en una pared lateral cercana a una de las DOS (2)
puertas.

Inciso d) Abertura de salida de la mezcla bromuro de metilo y aire: la abertura de salida de la
camara hacia la caja de mezcla debe tener un Damper (D2) o cierre hermético que
no permita la fuga del gas durante los tratamientos dentro del cual se debe ubicar el
microswitch que registre el evento indicado en el punto 27, inciso ¢), Apartado I11.
Apartado Iy El Damper (D2) debe tener una rejilla de exclusion fijada a la boca del

Damper que da al interior de la camara, con DOS (2) orificios u ojales

en su marco para que pucda scr precintada por la inspeccion oficial.

SENASA
A\
\s _

Inciso e) Damper de ingreso de aire: consiste en una abertura con un Damper (D3) de cierre

hermético, para permitir el ingreso de aire al interior de la camara.

Inciso f) Conductos: unen la/s camara/s con la caja de mezcla y ésta con la chimenea.

27.- Sistema de registro de eventos y temperatura: registradores de eventos. Las camaras de
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ben contar con registradores de eventos por sistema de computacién, que cumpla con los si-

guientes requisitos:

Inciso a) Cada evento debe ser registrado por el sistema computacional. La scfial debe ser
transmitida a la computadora mediante sensores 0 microswitch en forma automatica,
interpretada y almacenada en la computadora y debe poder imprimirse en el mo-
mento que se desee.

Inciso b) La valvula de apertura de bromuro de metilo hacia el interior de la camara debe ser
comandada electrénicamente y, si ¢l centro de fumigacién cuenta con mas de UNA
(1) camara, tiene que tener un sistema de enclavamiento eléctrico.

Inciso ¢) Los eventos a registrar son:

Apartado I: finalizacion de la inyeccion de bromuro de metilo (barrido de cadierias).

Apartado II: funcionamiento del ventilador para la circulacion del aire.

Apartado IIT: iniciacidn de la evacuacion - Apertura D2.

Apartado 1V: ademas de los eventos, deben registrarse automaticamente las tem-
peraturas de los distintos sensores de temperatura.

28.- Sistema de registro de eventos y temperatura: datos del software. El software debe entre-

gar:

Inciso a) Numero de inscripcion, nombre y direccion del centro de tratamiento cuarentenario.

Inciso b) Numero de camara donde se realiza el tratamiento y namero de fumigacion, el cual
debe ser en serie correlativa.

Inciso ¢) La cantidad y numeracion de los certificados de tratamiento cuarentenario que co-

rresponda con cada reporte.

Inciso d) Especie/s fumigada/s.

"2014 — Afo de Homenaje al Almirante Guillermo Braown, en el Bicentenario del Combate Maval de Morlevideo”
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Inciso ¢) Cantidad de cajones, cajas, ctcétera, por especie.

Inciso f) Cantidad total de cajones, cajas, etcétera.

Inciso g) Nombre del/los operador/es y del director técnico.

Inciso h) Valor de los parametros aplicados de acuerdo a la especie: temperatura del trata-
miento, dosis del tratamiento, tiempo del tratamiento.

Inciso i) Dosis a aplicar (entendiéndose como la cantidad de bromuro de metilo expresada en
gramos a inyectar de acuerdo al tratamiento correspondiente a la especie).

Inciso j) Registro de la hora y de las correspondientes temperaturas al momento de inyeccion
de la dosis.

Inciso k) Registro de los datos de las mediciones de concentraciones de bromuro de metilo (3,
5 0 6 numeros de tomas de muestras).

Inciso 1) Peso inicial y final de la garrafa de bromuro de metilo.

29.- Sistema de registro de eventos y temperatura: disefio. El software debe estar disefiado de

acuerdo al nimero de termometros de pulpa y ambiente que corresponda segun ¢l tamafio de

la camara. Los distintos sensores de temperatura deben estar perfectamente identificados. Los

datos registrados deben ser inviolables. El software debe tener un registro automatico histori-

co en donde conste fecha y hora de cada calibracion que se efectae en algin sensor.

INSTRUMENTOS Y ACCESORIOS DE LAS CAMARAS DE BROMURO DE METILO
30.- Instrumentos de termometria. Sensores de temperatura. Sc deben utilizar para el registro
continuo de las temperaturas de ambiente y pulpa durante la fumigacién con los siguientes

requerimientos:

Inciso a) Los sensores deben tener una precision de MAS MENOS CERO COMA TRES

“2014 — Afiv de Homenaje al Almirante Guillermo Brown, en el Bicentenario del Combate Naval d& Montevideo”
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GRADOS CENTIGRADOS (+ 0,3 °C) en el rango de CERO A TREINTA GRA-
DOS CENTIGRADOS (0 °C a 30 °C).

Inciso b) Los cables de los sensores de temperatura de la fruta deben tener una longitud apro-
piada, de tal forma que todas las dreas de la carga puedan ser alcanzadas.

Inciso ¢) Los sensores de ambiente deben ser instalados de modo de permitir desmontarlos en
forma parcial para posibilitar su calibracion.

Inciso d) Todos los sensores de las camaras de fumigacion deben estar identificados en el sis-
tema registrador, de tal forma que se puedan distinguir los sensores en una camara
de aquellos ubicados en las ofras.

[nciso e) En cada camara, los sensores deben estar perfectamente identificados de acuerdo al
ntmero asignado en el sistema registrador. Este numero debe ser colocado por me-
dio de un rétulo permanente en el cable cerca del sensor. Debe existir un diagrama
ilustrando la ubicacion e identificacion de cada sensor por cada camara. El mismo
debe ser colocado al lado del instrumento registrador.

Inciso f) Las pasadas de cables de conexion de los sensores (al igual que todo elemento que
pase a través de la pared de la camara) deben ser sellados en forma apropiada.

Inciso g) El nimero de elementos sensores que debe tener cada cadmara segtin su tamaio es el

siguiente:
Volumen I Sensor de pulpa Sensor de ambiente
SENASA ks .
Menor a 284 m 4 1
N
284 - 425 m’ 5 1
Mayor a 425 m 6 T :
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Inciso h) Los sensores deben ser sometidos a verificaciones de comportamiento regularmente
siguiendo ¢l procedimiento descripto en ¢l Subapartado 2, Apartado 11, inciso f) del
punto 13 del presente procedimiento.

Inciso i) Las camaras deben poseer un termémetro de pulpa manual calibrado para uso del
director técnico o para las inspecciones. Ademas del termémetro de pulpa, se debe
contar con un termémetro de mercurio calibrado cada SEIS (6) meses segun ¢l pun-
to 38 del presente procedimiento (calibracion de instrumentos).

31.- Instrumentos de deteccion y control de emisiones de bromuro de metilo. Se debe dispo-

ner de los siguientes instrumentos para la deteccidn y control de las emisiones del bromuro de

metilo al ambiente.

Inciso a) Instrumentos para medir concentraciones dentro de las camaras (control del proceso
de fumigacion):

Apartado I: analizador de gases: es un instrumento e¢specificamente disefiado para la
determinacion de la concentracidon de gases dentro de un recinto en
donde se esté realizando una fumigacion. El principio de funcionamicn-
to es por conductividad térmica. Es necesario disponer, como minimo,
de un analizador de gases por centro de fumigacion.

Inciso b) Equipos usados en el control de evacuacion del fumigante.

Apartado [: sensores de chimenea. El principio de funcionamiento de estos instru-

mentos, esta basado en UN (1) sensor de estado soélido, el cual ante la

presencia de bromuro de metilo, acusa una variacién en la conductivi-

dad eléctrica de UN (1) galvandémetro, variacion que se expresa en par-

tes por millon (ppm) de fumigante. Estos instrumentos trabajan en for-
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ma estacionaria y el elemento sensor debe quedar fijo en el interior de

la chimenea de evacuacion. Es obligacion disponer de un sensor de

chimenea en cada chimenea.

Subapartade 1: existen TRES (3) o mas modelos de acuerdoe al nimero
de canales de medicién que poseen, los mas comunes
son, de UNO (1), DOS (2) o TRES (3) canales, con
rangos de CERO-QUINIENTAS PARTES POR MI-
LLON (0-500 ppm) y CERO-UN MIL PARTES POR
MILLON (0-1000 ppm) de bromuro de metilo.

Subapartado 2: las alarmas sonora y luminica del sensor de chimenea
deben activarse cuando la concentracion de bromuro
de metilo supere las QUINIENTAS PARTES POR
MILLON (500 ppm).

Subapartado 3: se debe contar con UN (1) equipo per chimenea con su
correspondiente controlader, y ne con un centrolador
compartido, para evitar que alguna camara quede sin
sensor de chimenea, en el caso de fallas eléctricas.

Inciso ¢) Equipos de proteccion persenal: las cdmaras deben poseer al menos UNA (1) ldmpa-
ra de haluros y DOS (2) garrafas o cartuchos de gas llenas para las mismas.
Apartado [: ldmpara de haluro. Esta lampara detectora es usada industrialmente para

localizar gases halogenados, como por ejemplo, refrigerantes (freon 12,

freon 22). En un proceso de fumigacion se usa para verificar posibles

fugas de bromuro de metilo, para lo cual la mezcla de aire mas gas se
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hace pasar sobre UN (1) anillo de cobre al rojo, el que actuando como
catalizador provoca la reaccion con ¢l fumigante, Esta tltima produce
un cambio de coloracion en la llama, en funcion de la concentracion.
No es especifica para detectar bromuro de metilo, ya que reacciona con
cualquier gas halogeno.
Subapartado 1: para un correcto funcionamiento de la lampara de haluro

hay que tener en cuenta lo siguiente:

1.1.- El anillo de cobre debe estar limpio y al rojo.

1.2.- La llama debe pasar por dentro del anillo y no ro-

dearlo.

Apartado 1I: sensores de ambiente: son instrumentos similares a los sensores de chi-
meneas en cuanto a su forma y principio de funcionamiento. Poseen es-
calas con rangos de CERO-VEINTE PARTES POR MILLON (0-20
ppm).

Apartado [II[: detector electrénico personal: debe utilizarse para detectar concentra-
ciones de bromuro de metilo que puedan quedar en la cdmara al termi-
nar el proceso de evacuacion del fumigante y también puede ser utiliza-
do para detectar fugas. De este tipo de detector hay equipos con diferen-

te principio de funcionamiento. Algunos funcionan en base al principio

SENASA .. .
%\t\ de conductividad de un sensor de estado solido y poseen escala con

rangos de CERO A CIEN PARTES POR MILLON (0 a 100 ppm) y

||

otros funcionan en base a un sensor de fotoionizacion en un rango de

CERO A DOSCIENTAS PARTES POR MILLON (0 a 200 ppm) o
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también de CERO A DOS MIL PARTES POR MILLON (0 a 2000

ppm). La fuente de alimentacién puede ser con bateria recargable o pi-
las reemplazables y deben poseer UNA (1) bomba para toma de mues-
tras a través de UNA (1) varilla para detectar bromuro de metilo a dis-
tancia. Poseen ademéas una alarma acustica o acistica y luminica que
debe accionarse cuando existe una concentracion mayor a CINCO
PARTES POR MILLON (5 ppm).

32.- Instrumentos para seguridad personal, Cada centro de fumigaciéon debe contar con los

siguientes instrumentos para la seguridad del personal de operacion durante y después del

proceso de fumigacion:

Inciso a) UNA (1) mascara auto contenida de seguridad.

Inciso b) DOS (2) méascaras con canister o mascara antigases.

Apartado [: el filtro de la mascara debe ser de carbdn activado contra vapores or-
ganicos. Para un adecuado y seguro uso de este tipo de mascara se debe
tener en cuenta la duracion del filtro, 1a cual depende de:

Subapartado 1: tipo y tamaio del filtro.

Subapartado 2: concentracion del bromuro de metilo.

Subapartado 3: tiempo de exposicion del operario.

Subapartado 4: respetar las exigencias y recomendaciones del fabrican-
te.

Apartado II: duracion del canister: la duracion del canister depende de:

Subapartado 1: tipo y tamafio del canister.

Subapartado 2: concentracion del bromuro de metilo.
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Subapartado 3: tiempo de exposicion del operario.
Subapartado 4: respetar las exigencias y recomendaciones del fabrican-
te.

Inciso ¢) Al menos TRES (3) juegos de ropa impermeable, antiparras, guantes y calzado ade-
cuado.

Inciso d) Contar con un equipo de primeros auxilios: industrial estandar.

Inciso ) Verificar el registro de uso personal de cada filtro y aconsejar cambiar los filtros, de
ser necesario,

33.- Equipamientos auxiliares. Todos los centros de fumigacién deben contar con el siguiente

equipamiento:

Inciso a) Un sistema de iluminacion para ¢l interior de las camaras.

Inciso b) Luz roja de advertencia para indicar fumigacion en proceso en cada camara.

Inciso ¢) Carteles de prevencion o advertencia para los momentos de fumigacion y para el
deposito de bromuro de metilo.

Inciso d) Depdsito para almacenar las garrafas de bromuro de metilo. Este debe estar bien
protegido, cerrado con llave o candado, bien ventilado y que no permita que las ga-
rralas queden expuestas al sol o a fuentes de calor.

Inciso €) Enmallado que proteja de una posible reinfestacion de la mercaderia ya fumigada en
el momento de la carga al transporte en cada camara.

Inciso f) Contar con un depédsito de manutencion de productos tratados para casos que no se
efectiie una carga inmediata del producto tratado al transporte.

Inciso g) Contar con un mandémetro en U de tipo industrial con escala milimétrica el cual debe

estar conectado permanentemente tanto para realizar comprobacion de hermeticidad

“2014 - Afo de Homenaje al Almirante Guillermo Brown, en el Bicentenario del Combate MNaval de Maontevideo”
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como para medir la presion positiva o negativa.

Inciso h) Contar con un suministro de aire para generar presion en la camara que permita rea-
lizar la prueba de presion.

Inciso i) En caso de utilizar soplador, poseer abertura con cierre hermético que permita el in-
greso de aire para la prueba de presion en cada camara.

Inciso j) Poseer carteles o afiches con las dosis que correspondan de acuerdo al volumen de
cada camara vy a la especie a fumigar. Debe estar en lugar visible para los operado-
res.

Inciso k) Contar con una fuente de abastecimiento de energia alternativa de la computadora
(UPS) para el caso de corte de energia eléctrica.

Inciso 1) Contar con grupo electrogeno auxiliar que provea la energia eléctrica necesaria para
proseguir con el funcionamiento del centro de tratamiento cuarentenario si se pre-
senta una falla de suministro de la red eléctrica o en el grupo electrogeno principal.

Inciso m) Poseer carteles indicadores, a la vista de los introductores o transportistas, especifi-
cando los diferentes tratamientos, productos fumigables, tiempo de exposicion, tem-
peratura y dosis.

Inciso n) Contar con un libro foliado autorizado por el SERVICIO NACIONAL DE SANI-
DAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA en el que conste el uso y la vigencia

del bromuro de metilo en depésito y del que se utilice para los tratamientos.

SH&:\M Inciso fi) Contar con un lugar destinado a la eliminacién de productos organicos, desechos,

A material obtenido del barrido del piso de los transportes y material proveniente del
7 muestreo pre-tratamiento de acuerdo a lo indicado en el Apartado 1 del presente in-
({::7 ¢iso u otro sistema que esté avalado con documentacion (écnico-cientifica, propues-
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to al SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMEN-
TARIA y aprobado por el mismo.
Apartado [: el mismo debe contar con alguna de las siguientes alternativas:
Subapartado 1: horno incinerador.
Subapartado 2: pozo de TRES (3) o més metros de didmetro y profundi-
dad minima de TRES METROS (3 m).

Apartado II: en caso de utilizar la segunda alternativa, los residuos arrojados al mis-

mo deben ser diariamente quemados o tratados con cal viva.

Apartado 1: en los alrededores del centro de fumigacion, se debe mantener una lim-
pieza tal que implique que no se observen frutos o restos de €stos, en
el suelo.

Inciso o) Contar con certificados de calibracion de los instrumentos emitidos por las empresas
que se encuentran acreditadas en el Servicio Argentino de Calibracion y Medicion
(SAC).

Inciso p) Contar, a partir de los CIENTO OCHENTA (180) dias de la entrada en vigencia de
la presente resolucion, con un detector electronico personal de bromuro de metilo
como minimo, el que debe ser de uso obligatorio por el personal de los mencionados
centros. El mismo debe poseer las caracteristicas técnicas que cumplan con la fina-

lidad descripta en el punto 31, inciso ¢), Apartado IIT) del presente procedimiento.

SHINASA

OPERACIONES DE CAMARAS DE FUMIGACION PARA TRATAMIENTOS

CUARENTENARIOS CON BROMURO DE METILO

34.- Operacion de las camaras de bromuro de metilo a presion atmosférica: Proceso de trata-
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miento cuarentenario: para operar las camaras de fumigacion con bromuro de metilo se debe
seguir ¢l siguiente procedimiento.

Inciso a) La carga y estiba del producto a la camara, que consta de los siguientes pasos:

Apartado I: apertura de puerta, si procede.

Apartado II: inspeccion interior de la camara. En toda ocasion en que la concentra-

cion de bromuro de metilo sea superior a CINCO PARTES POR MI-
LLON (5 ppm), debe ventilarse la camara durante DIEZ (10) minutos
como minimo, de la siguiente forma:
Subapartado 1: mantener la puerta abierta.
Subapartado 2: accionar ventilador de extraccion.
Subapartado 3: comprobar la Posicién Dampers:

3.1.- D1: cerrado.

3.2.- D2: abierto.

3.3.- D3: cerrado.

Apartado III: revisar nuevamente la concentracion y, si no hay peligro, autorizar la
entrada del producto, a la camara, manteniendo el ventilador de ex-
traccion accionado y los Dampers en la misma posicién durante la
primera MEDIA (1/2) hora de carga.

Apartado IV: para verificar e! interior de la camara se pueden utilizar los siguientes

SENASA

instrumentos:
Subapartado 1: detector personal: el operador debe ingresar provisto
de mascara.

Subapartado 2: sensor de ambiente.
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Subapartado 3: sensor de chimenea que permita medir una concentra-
cién de CINCO PARTES POR MILLON (5 ppm).

Apartado V: a medida que se va cargando la camara, se debe tener en cuenta la ubi-

cacidon de los sensores de temperatura y las mangueras de toma de
muestras, segun las recomendaciones que se dan en el inciso b) del pre-
sente articulo.

Apartado VI durante la carga, sc¢ debe encender el calefactor del vaporizador de

bromuro de metilo, de modo que la temperatura del agua sea mayor de
SESENTA Y CINCO GRADOS CENTIGRADOS (65 °C) durante la
aplicacion del fumigante.

Apartado VII: los envases de frutas a fumigar deben ser ubicados de forma tal que
permitan que ¢l sistema de circulacion de la mezcla bromuro de meti-
lo-aire cumpla su funcion logrando homogeneidad en toda la camara,

En caso de cargas paletizadas, las hileras de los palets deben estibar-
se con una separacién no inferior a los DIEZ CENTIMETROS (10
cm).

Los envases de carton y las bolsas o laminas de polietileno deben
contar con perforaciones distribuidas uniformemente para facilitar la

circulacion del gas.

SF&_\;\S; Apartado VIII; una vez finalizada la carga de las partidas fumigables, se debe verifi-
D)
_ f car que dentro del transporte no queden ocultos productos hospedan-
tes de mosca de los frutos.
7 Inciso b) La ubicacion de los sensores para el control de temperatura y de las mangueras de
R
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toma de muestras de la concentracion de bromuro de metilo, que debe ser la siguien-

te:

Apartado [: el sensor de temperatura de ambiente se debe ubicar alejado de la fuente
de calor y cercano al piso. Los sensores de pulpa deben colocarse bus-
cando frutas de menor temperaturas y/o en las zonas que mas tarda en
llegar e] aire caliente que se esté emitiendo (generalmente a nivel del pi-
§0),

Apartado I1: la cantidad y distribucion dentro de la camara de las tomas de muestras

debe estar en funcion del volumen de la camara de acuerdo a los puntos
19 y 20 del presente procedimiento respectivamente.

Inciso ¢) Constatacion de temperaturas: se debe encender la computadora y constatar las tem-
peraturas registradas por sensores. De no tener el producto a fumigar la temperatura
de pulpa minima exigida por la presente resolucion, se procede a circular aire ca-
liente hasta que todos los sensores lleguen a la temperatura requerida.

Apartado [: durante el periodo de los tratamientos indicados en el punto 54 del pre-
sente procedimiento, las temperaturas de ambiente y pulpa no deben es-
tar por debajo de la temperatura minima establecida para cada trata-
miento.

Inciso d) Fumigacion: se debe realizar un uUnico tratamiento cuarentenario con bromuro de

metilo a especies hospederas de plagas. La capacidad maxima a ocupar en las cama-

ras, durante cada fumigacion, debe ser del OCHENTA POR CIENTO (80 %) del

volumen. Sin embargo, es perfectamente posible hacer un tratamiento con una carga

parcial, lo que no hace variar la cantidad de fumigante a inyectar, que sélo depende
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del volumen total de la camara y de la dosis que corresponda. También es posible
introducir distintas especies cuyo tratamiento sea idéntico tanto en dosis, temperatu-
ra y tiempo de exposicion segun lo normado en el punto 54 del presente procedi-
miento.

Apartado I: se prohibe fumigar mds de una vez (refumigar) hospedantes de mosca de
los frutos u hospedantes de otras plagas normadas vegetales sin excep-
cion, aun en los casos de anulacidén del tratamiento cuarentenario o de
rechazos en barrera por deteccion de larva viva.

Apartado II: no estd permitido en una misma camara realizar a la vez la fumigacién
de distintas especies cuyos tratamientos, descriptos en el punto 54 del
presente procedimiento, difieran en uno o varios de los valores de los
parametros de temperatura, dosis o tiempo de exposicion.

Apartado II1: luego de supervisar la carga, la disposicion de los sensores de tempera-
tura, el estado y la correcta ubicacién de las mangueras para tomar
muestras, se detiene el ventilador de la chimenea si estaba en funcio-
namiento y se cierra el Damper D2 de conexién a la caja de mezcla.

Apartado I'V: cerrar la puerta, encender la luz roja de advertencia, colocar los avisos
correspondientes y evitar que circule personal no autorizado en el sec-
tor.

Subapartado 1: en un radio de VEINTE METROS (20 m) alrededor de
la camara se debe restringir el ingreso a personal ex-
trafio a la empresa. Este espacio debe ser debidamente

sefializado.
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Apartado V: colocar los Dampers en la siguiente posicion:

Subapartado 1: D1: indistinto: se recomienda dejarlo abierto para que
en el caso que se llegue a encender el ventilador de
chimenea, no se produzca una implosién de la caja de
mezcla.

Subapartado 2: D2: cerrado.

Subapartado 3: D3: cerrado.

Apartado VI: accionar el sistema de circulacion interior de la camara (mantenerlos
encendidos por lo menos TREINTA (30) minutos luego de finalizada
la inyeccion).

Apartado VII: verificar que las valvulas de toma de muestra de la camara estén ce-

rradas.

Apartado VIII: inyeccion de bromuro de metilo.

Subapartado 1: verificar que la computadora o marcador de eventos
esté en funcionamiento, asi como también los regis-
tradores de temperatura.

Subapartado 2: verificar que todas las puertas de las cdmaras vecinas
se encuentren completamente abiertas mientras no se

esté efectuando tratamientos o calentamiento de fru-

La.

Subapartado 3: verificar que la temperatura del agua del vaporizador

I sea MAYOR A SESENTA Y CINCO GRADOS
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CENTIGRADOS (> 65 °C), durante toda la inyec-

cién.

Subapartado 4: abrir la valvula de alimentacion del bromuro de meti-

lo del tablero que permite el paso del gas hacia la

camara.

Subapartade 5: determinar y marcar en la balanza la cantidad de

bromuro de metilo a inyectarse, de acuerdo a la do-

sis y al volumen establecido de la camara.

Subapartado 6: abrir la valvula del cilindro de bromuro de metilo,

una vez que los operadores se hayan colocado las
mascaras de seguridad personal.

La velocidad de inyeccion esta determinada por el
diametro de la cafieria de conduccion, se conocen los

siguientes valores:

|

Diametro carieria (pulgadas)

| Velocidad de inyeccion (kilos por minuto)

Ya

1

Ya

5

Subapartado 7: cerrar las valvulas del cilindro de bromuro de metilo

cuando se logre equilibrio en la balanza. Este equili-
brio se alcanza cuando haya ingresado la cantidad de

bromuro de metilo calculada.
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Subapartado 8: abrir valvula del aire de barrido, para limpiar la linea
de alimentacion de bromuro de metilo a la camara.
Para lograr que las lineas queden libres de bromuro
de metilo, también es posible utilizar un cilindro de
nitrogeno, bajo las mismas condiciones indicadas an-
teriormente. Verificar mediante el manémetro en U,
que la presion no ponga en riesgo la estructura de la
camara.

Subapartado 9: cerrar las valvulas en el siguiente orden: aire de barri-
do, valvula de paso y valvula del tablero de alimenta-
cion de bromuro de metilo a la camara.

Apartado 1X: introducir los valores correspondientes al peso inicial y peso final de la
garrafa de bromuro de metilo al computador.
Apartado X: Verificar la ausencia de fugas.

Subapartado 1: UNO (1) de los operarios de la camara debe verificar
durante la inyeccién, mediante detector de haluros, la
ausencia de pérdidas de bromuro de metilo en el sis-
tema de inyeccion.

Subapartado 2: concluida la inyeccion, debe verificar, de la misma
forma, la ausencia de pérdidas en la camara, teniendo
especial atencion en la puerta y los Dampers.

Apartado XI: realizar la medicion de concentracion de bromuro de metilo: debe ser

realizada a la MEDIA (1/2) hora de la inyeccion, habiendo ya deteni-

*2014 - Ano de Homenaje al Atmirante Guillerrno Brown, en el Bicenlenario del Combate Naval de Montevideo™
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do cl sistema de¢ circulacion. Los pasos son:

Subapartado 1:

Subapartado 2:

Subapartado 3:

Subapartado 4:

Subapartado 5:

Subapartado 6:

Subapartado 7:

@
4|
’d

15

17

Subapartado 8:

B}

encender la parte eléctrica del equipo QUINCE (15)
minutos antes de usar,
encender la bomba UN (1) mmuto antes de la medi-
cion.
ajustar la bomba a UN (1) pie ctbico/hora.
calibrar el instrumento a CERO (0), tomando muestra
de aire. El CERO (0) se ajusta solamente una vez
cuando se calibra el instrumento.
se conecta la salida del tablero de toma de muestras
con el pico de succion del tubo que contiene drierita
mediante una manguera. La drierita cumple su fun-
cion de desecante mientras mantenga color azul. En
caso de agotarse la drierita (que pasa del azul al rosa-
do), la medicion sera erronea, por lo tanto debe reem-
plazarse.
se conecta la cafieria de evacuacion de gases con el
analizador.
antes de cada medicién se debe volver a ajustar ¢l flujo
a UN (1) pie cubico/hora.
se procede a la medicion. En caso de existir una dife-
rencia IGUAL O SUPERIOR A CINCO GRAMOS

POR METRO CUBICO (> 5 gr/m’), en DOS (2) o
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mas de los puntos de medicién de toma de muestras,
debe encenderse nuevamente ¢l sistema de circulacion
por DIEZ (10) minutos mas. En caso de persistir la
misma, el tratamiento debe ser anulado. Asimismo, si
la diferencia es MAYOR DE OCHO GRAMOS POR
METRO CUBICO (> 8 grfmj), ¢l tratamiento debe ser
anulado.
Apartado XII: temperatura durante la fumigacion:

Subapartado 1: el operario debe estar alerta a tos cambios de tempe-
ratura registrados en los sensores, de forma tal que
ante el acercamiento de alguno de ellos a la tempera-
tura minima establecida para ¢l tratamiento, accione
los sistemas dec calefaccion para mantener dichas
temperaturas en lo normado.

Subapartado 2: se recomienda que la temperatura ambiente no so-
brepase los CUARENTA GRADOS CENTIGRA-
DOS (40 °C), durante el proceso de calentamiento
de la pulpa de la fruta o durante la aplicacion del tra-

tamiento cuarentenario.

Subapartado 3: ¢l sistema de calefaccion debe estar disefiado y/o
operado de forma tal, que al alcanzar todas las frutas

y hortalizas ingresadas las temperaturas normadas,

no existan diferencias de temperaturas de pulpa entre
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las mismas, mayores a SEIS GRADOS CEN-
TIGRADOS (6 °C).

Inciso e) Evacuacion del bromuro de metilo (Aireacion): después del tiempo de fumigacion
indicado para cada tratamiento ¢n el punto 54 del presente procedimiento, se debe
proceder a la evacuacion del bromuro de metilo de la camara hacia el exterior, para
Jo cual se efectuian los siguientes pasos:

Apartado [: poner en funcionamiento el o los ventiladores de circulacion interna, si
éstos se encuentran detenidos.
Apartado II: verificar que el Damper D1 esté totalmente abierto.
Apartado JII: poner en funcionamiento el ventilador de extraccion (ventilador chime-
nea).
Apartado IV: progresivamente abrir los Dampers 2 y 3, y cerrando el Damper 1 para
mantener la concentraciéon de emision a la atmosfera a través de la
chimenea, por debajo de QUINIENTAS PARTES POR MILLON (500
ppm), sin perjuicio de la normativa ambiental vigente de cada lugar.
Llegado el momento en que en el interior de la camara la concentra-
cion sea igual o inferior a la reglamentada, el Damper | se cierra com-
pletamente quedando abiertos en su totalidad los Dampers 2 y 3 hasta
que la concentracion sea CERO (0).
Apartado V: mantener esta situacion durante TREINTA (30) minutos como minimo.
Apartado VI: abrir TREINTA (30) a CUARENTA (40) centimetros la puerta, cerrar

Damper 3 y mantener esta situacion durante QUINCE (15) minutos.

Subapartado 1: en caso de camaras con DOS (2) puertas se debe abrir
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la opuesta a la ubicacion del Damper 2.

Subapartado 2: para el caso de que con motivo de la presion interna se
dificulte la apertura de la puerta, se recomienda dete-
ner los ventiladores de circulacion interna y de extrac-
cién, abrir la puerta vy volver a poner en funciona-
miento ios ventiladores.

Apartado VI1I: el operador debe verificar que, en el interior de la camara, la concen-
tracion de bromuro de metilo sea inferior a CINCO PARTES POR

MILLON (5 ppm). De ser asi, debe autoriza la descarga de los pro-

ductos fumigados, en caso contrario debe proceder como lo indica el

Inciso a), Apartado I y III de este punto.

Inciso f) Limpieza del transporte de carga: antes de iniciar la descarga de la camara se debe
efectuar un intenso barrido del piso del transporte verificando que no quede algin
estadio vivo de Mosca de los Frutos (Articulo 8°, Decreto N° 1.297/75). En caso de
pisos removibles deben levantarse los mismos antes del barrido.

Inciso g) Descarga del producto: para descargar el producto debe procederse de la siguiente
manera:

Apartado I: el operador de fumigacion debe autorizar la descarga del producto fumi-

gado, una vez que haya verificado que no existen riesgos para el perso-

SENASA

nal por presencia de bromuro de metilo en el interior de la camara.
Apartado 1I: apagar la luz roja de advertencia y retirar los avisos de la zona de res-

triccion.

7 Apartado I11: durante la descarga del producto, el ventilador de la chimenea debe es-
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tar funcionando y los Dampers en las siguientes posiciones:
Subapartado 1: D1: cerrado.
Subapartado 2; D2: abierto.
Subapartado 3: D3: cerrado.

Apartado IV: verificar que la posicion anterior permita que el aire fresco, que entra
por la puerta de la camara, continte circulando, asegurando asi que
cualquier resto de bromuro de metilo, expelido por las cajas, sea eva-
cuado rapidamente en condiciones seguras.

Apartado V: realizar periodicas mediciones de concentracion de bromuro de metilo
en el interior de la camara, a medida que se va retirando la fruta. En ca-
so de que la concentracion de bromuro de metilo sea superior a CINCO
PARTES POR MILLON (5 ppm) debe hacerse una nueva ventilacion
hasta que la concentracion sea inferior a ese valor.

Apartado VI: en caso de que los productos tratados se destinen a un depdsito antes

de su carga al transporte, debe verificarse que no se haya acumulado
bromuro de metilo por sobre CINCO PARTES POR MILLON (5
ppm). De suceder esto se ventila el depdsito antes de proceder a la
carga del producto alli almacenado.
Inciso h) Consideraciones del proceso para la operacion de DOS (2) o TRES (3) camaras con-
tiguas con UN (1) ventilador y chimenea de extraccion comunes:

Apartado I: durante el proceso de ventilacion de UNA (1) camara, no se puede des-

cargar de la otra cdmara, hasta que sea cerrado totalmente el Damper

D1 y el sensor de chimenea marque CERO PARTES POR MILLON (0
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ppm).

Apartado I1: si una de los DOS (2) cdmaras no se encuentra operando 0 €n proceso
de carga de la fruta (siempre y cuando no haya tenido concentracion
mayor a CINCO PARTES POR MILLON (5 ppm) en la inspeccion
previa a la carga, los Dampers D3 y D2 deben estar cerrados.

35.- Invalidez del tratamiento: todo tratamiento cuarentenario debe ser anulado cuando ocu-

rran algunos de los siguientes casos:

Inciso a) Temperatura de pulpa: cuando cualquier sensor baje de la temperatura normada,
debiéndose proceder a la evacuacion.

Inciso b) Fugas: cuando exista alguna fuga tanto en la camara como en el sistema de inyec-
cion, procediendo a evacuar inmediatamente.

Inciso ¢) Duracion de la fumigacion: cuando por alguna situacion el tiempo de exposicion ha
sido menor al normado.

Inciso d) Rotura de termometros, software y analizador de gases: ante la rotura parcial o total
de cualquiera de ellos.

Inciso e) Corte de energia eléctrica de la red de distribucion y falla del grupo electrogeno del

Centro de tratamiento cuarentenario:

Apartado [: cuando a consecuencia del corte de suministro de energia eléctrica, no
esté accionado el ventilador de circulacién durante la inyeccion o du-

:_SEN"SA rante la primera MEDIA (1/2) hora de tratamiento.
Apartado II: también cuando, a consecuencia del corte de suministro de energia eléc-

trica, no funcione la computadora o no se puedan realizar las medicio-

nes de concentraciones de bromuro de metilo con el analizador de ga-
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ses.

Apartado III: en el caso de extenderse la falta de energfa eléctrica mas alla del mo-
mento en que se debe realizar la evacuacion de la mezcla aire-bromuro
de la camara por haberse cumplido el tiempo de exposicion al fumi-
gante normado en el tratamiento para la plaga en cuestion.

Inciso ) Diferencia de concentraciones en las tomas de muestras: cuando exista una diferen-
cia de concentracién MAYOR A OCHO GRAMOS POR METRO CUBICO (> 8
grf'm3) en DOS (2) o mas de los puntos de medicion de toma de muestras, se debe
invalidar el tratamiento y se debe proceder a la evacuacién del bromuro de metilo.
Apartado [: si existe una diferencia entre CINCO (5) y OCHO GRAMOS POR ME-

TRO CUBICO (8 gr/m’) se debe permitir encender el sistema de ventila-
¢ién por un lapso de DIEZ (10) minutos. Si esa deferencia persiste se
debe invalidar el tratamiento y se debe proceder a la evacuacion del
bromuro de metilo.

36.- Precauciones generales:

Inciso a) Para el personal: los operarios no deben trabajar solos en cualquier fumigacion que
realicen. Debe haber por lo menos DOS (2) operarios por turno. El objetivo de esta
restriccion es tener ayuda para el caso en que UN (1) operario se accidente o desva-
nezca.

[nciso b) En caso de escape de bromuro de metilo de un cilindro: en este caso de ser posible,

el operador provisto de mascara de respiracion autonoma, debe tratar de eliminar la

Z fuga. De no lograrlo, debe intentar llevar el cilindro a la camara, cerrar Ja misma y

proceder a evacuar a través de la chimenea.
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Apartado [: de no ser posible detener la pérdida o llevar el cilindro al interior de
UNA (1) camara, se debe evacuar el establecimiento y de ser necesario,
las zonas aledafias, dando aviso a las autoridades publicas pertinentes.

Inciso ¢) Cuando la camara funcione a base de UN (1) grupo electrégeno, debe contar con
otro auxiliar.

Inciso d) Si se produce la ausencia de energia eléctrica durante la evacuacion se deben cerrar
inmediatamente todos los Dampers.

Inciso ¢) Ante la falta de suministro eléctrico y la falla del grupo electrogeno, habiendo con-
cluido el tiempo requerido para el tratamiento cuarentenario, la evacuacion se debe
realizar cuando se reanude el suministro eléctrico.

37.- Programas de mantenimiento: toda camara debe preparar y mantener actualizado median-

te acciones concretas, un Programa de Mantenimiento que contenga, al menos, los requeri-

mientos minimos mencionados en el i nciso a), Apartado 1) del presente punto. Estas acciones
corresponden efectuarlas al menos cada TRES (3) meses, sin perjuicio de las revisiones pe-
riodicas y cuidados que deben tenerse para este tipo de instalaciones.

Inciso a) Preventivo.

Apartado I: debe contar con los siguientes requisitos minimos:
Subapartado 1: respecto del conector de cilindros de bromuro de metilo:
1.1.- Revisar el conector, especialmente la zona de
union con la valvula del cilindro incluyendo el o-
ring sellador (anillo en “O” sellador), debiendo
estos componentes no tener deformaciones o ro-

turas.

2014 - Ao de Homenaje al Almirante Guillermao Brown, en el Bicentenario del Combate Naval de Mantevideo”
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1.2.- Verificar en la tuerca de apriete que los hilos no
estén gastados.

Subapartado 2: respecto del vaporizador de bromuro de metilo:

2.1.- Se recomienda vaciar el agua de su interior, uti-
lizando la valvula del fondo.

2.2.- Se debe revisar el estado del serpentin y de la
pintura de proteccion, debiendo repintarse las
partes que pucdan cstar saltadas.

Subapartado 3: Respecto de las cafierias, valvulas y uniones: estos
elementos deben mantenerse limpios y debe revisarse
toda la linea y sus componentes detenidamente para
detectar posibles dafios por golpes u otras causas.

Subapartado 4: Respecto de la puerta:

4.1.- Los mecanismos de accionamiento y cierre, po-
leas, rieles guias y ruedas deben mantenerse lim-
pios.

4.2.- La canaleta inferior del piso debe mantenerse
limpia, libre de residuos, restos de fruta y des-

perdicios.

SENASA

AN

4.3.- Los burletes deben revisarse periodicamente en

todo su contorno para advertir cualquier dafio o

despegue del marco. Si estan dafiados no se debe

fumigar, debiendo ser cambiados de inmediato.

"2014 — Afio de Homenaje al Almirante Guillermo Brown, en el Bicentenario del Combate Naval de Montevideg®
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Subapartado 5: Respecto de los Dampers:

5.1.- Deben revisarse sus contornos y uniones exterio-
res.

5.2.- Para la revision interna de todo el Damper, su
goma y contorno de cierre hermético, se debe
sacar la tapa por donde sale ¢l tornillo de accio-
namiento, soltando sus pernos de fijacion.

5.3.- El tornillo debe limpiarse y mantenerse ligera-
mente engrasado, especialmente en la pieza de
salida hacia el exterior para mantener el sello
hermético y evitar fugas.

5.4.- Dado que los Dampers a veces no son engrasa-
dos ligeramente para mejorar el sello goma-
metal, debe cuidarse que no se acumule material
que impida un buen sello.

Subapartado 6: Respecto de los conductos exteriores: se deben revisar
especialmente las uniones soldadas, mantenerse lim-
pias y mantener la pintura de proteccion libre de sal-
taduras. Esto mismo vale para la caja de mezcla, el

[ SBNASA . . .
SENASA ventilador de extraccion y chimenea.

A
N
E ’ Subapartado 7: Respecto de las pasadas: deben revisarse minuciosa-
mente todas las pasadas de conductos y caflerias a tra-

f 73 vés de las paredes y techo de las camaras, con el fin
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de determinar posibles grietas o deformaciones que

puedan provocar fugas.

Subapartado 8: Respecto de las obras civiles: las cAmaras deben ins-
peccionarse interna y externamente para verificar el
buen estado de las terminaciones y pinturas.

8.1.- La pintura interna debe mantenerse intacta, libre
de raspaduras y desprendimientos.

8.2.- Cualquier defecto debe repararse y pintarse de
inmediato, de manera apropiada, teniendo en
cuenta el producto que se haya utilizado ante-
riormente como recubrimiento.

Subapartado 9: Respecto de las instalaciones eléctricas:

9.1.- La iluminaci6n interior y exterior de las camaras,
especialmente la luz roja de advertencia de peli-
gro, debe mantenerse en buen estado de funcio-
namiento.

9.2.- El tablero eléctrico y todos sus compenentes de-
ben mantenerse limpios y libres de polvo. Las

luces indicadoras pilotos deben estar siempre en

?i—— buen estado para evitar malas operaciones y ac-
AS

} cidentes por indicaciones erradas o mal interpre-

tadas.

Subapartado 10: Respecto de la chimenea: para permitir la evacuacion
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del agua de lluvia que pueda acumularse en su interior
y con ¢l proposito de evitar la corrosion, debe retirarse
el tapoén roscado en la parte inferior de la chimenea.
Esta operacion se debe realizar especialmente en los
meses mas lluviosos.

Subapartado 11: Equipos utilizados en el control de temperatura: estos
equipos deben chequearse, para verificar posibles
lecturas erréneas, en una mezcla de agua destilada
con hielo proveniente de agua destilada.

Subapartado 12: con respecto a los sensores, lener las siguientes pre-
cauciones:

12.1.- No tirar bruscamente del cable,
12.2.- Evitar golpes o caidas del elemento sensor.
12.3.- Evitar el contacto del elemento sensor con el
piso de la camara.
Inciso b) Correctivo: para las acciones que se realicen dentro del mantenimiento correctivo, se
debe asegurar que:
Apartado I: ¢l personal que realice dichas tareas tenga la idoneidad suficiente para el
correcto cumplimiento de Jas mismas.
Apartado II: se lleve un registro de las acciones correctivas realizadas.
Apartado III: en caso que ocurra alguna contingencia en el equipamiento del centro
de fumigacion, el responsable de la misma debe notificarlo fehacien-

temente a la Direccion Nacional de Proteccion Vegetal del SERVICIO
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NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

El Organismo, en ¢l transcurso de VEINTICUATRO (24) horas habi-
les, debe proceder a responder sobre las medidas a tomar.
38.- Calibracion de instrumentos:
Inciso a) Objetivo: asegurar que los instrumentos de medicion y de seguridad se contrasten y
calibren segtin un sistema de verificacion que permita la trazabilidad.
Inciso b) Responsabilidades: el director téenico es responsable de la seleccion, calibracion y
mantenimiento de estos equipos de medicion y ensayos.
Es responsabilidad dc los propictarios de las camaras de tratamientos cuarentena-
rios, la utilizacién de equipos adecuados y debidamente calibrados.
Inciso ¢) Plan de calibracion:
Apartado I: cada camara debe llevar adelante un plan de calibracion con una fre-
cuencia no mayor a SEIS (6) meses.
Apartado 1l dcbe figurar el certificado de calibracion de cada instrumento. La pre-
sentacion del plan debe contemplar la frecuencia de uso de los equipos.
Apartado 111: el plan debe ser aprobado por el SERVICIO NACIONAL DE SANI-
DAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.
Apartado [V: ]a calibracion debe ser hecha por organismos publicos o privados y tra-

zables a patrones reconocidos. Estos organismos ¢ empresas deben es-

SENASA . . . o .y
C tar acreditados en el Servicio Argentino de Calibracion y Medicion

v

(SAQC).

Inciso d) Las instancias de calibracion son:

- Apartado I: nuevo.
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Apartado I1: periodo vencido.
Apartado III: contingencias.
Apartado 1V: dudas acerca de su correcto funcionamiento.
inciso €) Documentacién: cada equipo debe tener una ficha individual con su historia. Se de-
ben adjuntar a la misma los certificados de calibracién.-[,os equipos deben tener una

oblea, donde debe constar la fecha de calibracion y la de vencimiento.

FUGAS, MANIPULEO Y ALMACENAMIENTO DE BROMURO DE METILO

39.- Fugas. En caso de producirse fugas estructurales en forma reiterada, en una o mas de las

camaras que conforman un centro de tratamiento cuarentenario, el SERVICIO NACIONAL

DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA debe analizar cada situacion en parti-

cular, pudiendo suspender en forma preventiva la habilitacion fitosanitaria de la/s misma’/s

conforme a lo dispuesto en los Articulos 3° y 9° de la Resolucion N° 38/12.

40.- Manipuleo, almacenamiento y devolucion de cilindros de bromuro de metilo: para el ma-

nipuleo, almacenamiento y devolucion de cilindros de bromuro de metilo se debe proceder de

la siguiente manera:

[nciso a) Los cilindros deben tratarse con cuidado, evitando golpes y manteniéndolos siempre
verticales. Deben tener, en lugar bien visible, una etiqueta en castellano la cual debe
estar aprobada por la Direcciéon Nacional de Agroquimicos, Productos Veterinarios
y Alimentos del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROA-
LIMENTARIA.

Inciso b) Los cilindros no deben someterse a temperaturas superiores a CINCUENTA Y DOS

GRADOS CENTIGRADOS (52 °C), por lo que se deben tomar recaudos en su al-
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macenamiento, de modo que no queden expuestos al sol o fuentes de calor, en un
lugar bien ventilado, sin posibilidades de golpes o caidas y sin materiales inflama-
bles o combustibles en su cercania.

Inciso ¢} Todos los cilindros deben tener su identificacion en perfectas condiciones en toda
ocasion, aun cuando estén vacios.

Inciso d) Se debe llevar al dia el registro de bromuro de metilo, indicando la identificacion o
nimero de serie de cada cilindro, fecha de llegada y uso.

Inciso e) El lugar de almacenamiento debe ofrecer una seguridad razonable para evitar sus-
tracciones no autorizadas y mantener avisos y/o advertencias claras del producto
almacenado y de la peligrosidad del recinto. La bodega de bromuro de metilo s6lo
debe ser accesible al personal autorizado y entrenado previamente en el manejo del
mismo.

Inciso f) El recinto debe ser revisado periodicamente con los detectores de bromuro de metilo
a fin de verificar posibles fugas en los cilindros.

Inciso g} Las empresas propictarias de los centros de tratamientos cuarentenarios de bromuro
de metilo deben devolver los envases utilizados a las empresas proveedoras de los
mismos dentro del plazo méximo de UN (1) afio de haberlos utilizado.

41.- Posibles efectos adversos. Se advierte que la aplicacion de los tratamientos de fumigacion

puede afectar la calidad comercial de algunas variedades de frutas.

TRATAMIENTO CUARENTENARIO CON FRIO. REQUERIMIENTOS MINIMOS QUE

DEBEN CUMPLIR LAS CAMARAS DE FRIO PARA REALIZAR TRATAMIENTOS

CUARENTENARIOS
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42.- Aprobacion técnica de las camaras de frio; condiciones generales: las condiciones gene-
rales que deben cumplir las camaras de frio para realizar un eficaz tratamiento cuarentenario y
ser aprobadas para su utilizacion, son las siguientes:

Inciso a) La estructura y los cerramientos de la camara deben asegurar el aislamiento térmico
necesario para evitar las variaciones de temperatura.

Inciso b) Disefio de las camaras: las camaras deben ser disefiadas con un sistema de refrigera-
cion, aislamiento y control termostatico, para preeniriar y mantener las temperaturas
requeridas por los tratamientos de la fruta durante el periodo total del mismo.

Inciso ¢) Para la habilitacion fitosanitaria de la/s camara/s, un cuerpo de inspectores debe veri-
ficar el siguiente listado de chequeo:

Apartado I: verificacton de la cubicacion de la camara.

Apartado 11: verificacion de calibracion de sensores de temperatura.

Apartado I1I: termdmetros o sensores de temperatura de pulpa y de ambiente (marca,
tipo y certificado de calibracion).

Apartado IV: sensor manual de temperatura de pulpa o termémetro de pulpa manual
(marca, tipo, nimero de serie y certificado de calibracion).

Apartado V: sistema de monitoreo y registro de eventos y temperatura.(certificado de
calibracion).

Apartado VT: artefacto de iluminacion para la mesa de inspeccion.

SENASA . . S, . ,
. Apartado VII: iluminacion intertor de las camaras.

Apartado VIII: area de seguridad (carga de mercaderia tratada).

Apartado IX: correcto funcionamiento del software.

Apartado X: fuente de mantenimiento de la computadora para el caso de corte de
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energia (UPS).

Apartado XI: lupa binocular con aumento no menor de 60X, con luz propia.

Apartado XII: mesa de inspeccion.

Apartado XIII: zunchos o flejes plasticos, hebillas metdlicas y una maquina estirado-
ra de flejes manual o zunchadora manual.

Apartado XIV: certificado médico del personal.

Apartado XV: constatar que las operaciones del centro de tratamiento se realicen de
acuerdo al Articulo 49 de la presente resolucion.

Apartado X VI: registro de los responsables de las calibraciones.

Apartado XVII: requisitos de los directores técnicos y operadores.

Inciso d) Verificacion de calibracion de sensores de temperatura: los sensores deben ser so
metidos a verificaciones de comportamiento. Para esto se deben sumergir el termo-
metro patron certificado, junto a los sensores de temperatura de la camara en UN
(1) recipiente de aproximadamente CUATRO LITROS (4 1) de capacidad en lo po-
sible con aislacién térmica, con hielo triturado proveniente de agua destilada y re-
llenado con agua destilada. Las desviaciones hasta CERO COMA TRES GRADOS
CENTIGRADOS (0,3 °C) con respecto al patron de CERO GRADOS CENTI-
GRADOS (0 °C) deben ajustarse en los sistemas de monitoreo y registro mediante la

calibracién del mismo o, de ser necesario, proceder también al reemplazo de los

SENASA
r sensores de temperatura.
A\
Inciso ¢) En el caso de solicitar la habilitacién fitosanitaria por primera vez de la/s camara/s
)V de frio o en el caso de modificaciones con respecto a lo habilitado, ademas de cum-
7,. plir con las condiciones establecidas en los incisos anteriores, se debe presentar:
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Apartado I: detalle de la capacidad de frio instalada para la/s cdmara/s destinada a
tratamientos cuarentenarios y para otras camara de frio de la planta des-
tinadas a otros usos; y potencia eléctrica actualmente contratada con la
empresa de suministro de energia eléctrica.

43.- Aprobacion técnica de las camaras de frio: condiciones especificas: las condiciones espe-
cificas que deben cumplir las camaras de frio para realizar un eficaz tratamiento cuarentenario
y ser aprobadas para su utilizacion, son las siguientes:

Inciso a) Del instrumental:

Apartado I: temperatura: sistema de medicion de temperatura con registro, construi-
do de manera que sea posible su precintado y lectura. Debe registrar la
temperatura de todos los sensores, con la sensibilidad requerida para
cada tratamiento, desde afuera de la cAmara. El nimero minimo de sen-
sores requeridos ¢s de TRES (3). UNO (1) para la temperatura del aire y
DOS (2) para la temperatura de la pulpa por cada DOSCIENTOS
OCHENTA Y TRES METROS CUBICOS (283 m’) de envases con
fruta o menos. Por cada DOSCIENTOS OCHENTA Y TRES ME-
TROS CUBICOS (283 m’) de envases con fruta agregada o fraccion, se
requiere otro sensor mas de temperatura de pulpa.

Subapartado |: sensibilidad requerida: el sistema de registro de tempe-

Sﬁ:ASA ratura debe tener una precision de MAS MENOS CE-
ﬂ RO COMA TRES GRADOS CENTIGRADOS (+/- 0,3
W [ °C) en el rango de MENOS TRES GRADOS CENTI-
(@ GRADOS (-3 °C) a MAS TRES GRADOS CENTI-
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GRADOS (+3 °C) o con una resolucion de CERO

COMA UN GRADOS CENTIGRADOS (0,1 °C).
Subapartado 2: sensor manual de temperatura para determinar las tem-

peraturas del cargamento previo al tratamiento.
Subapartado 3: sensores de temperatura de camara. Se utilizan para el

registro continuo de las temperaturas de ambiente y

pulpa durante el tratamiento con frio con los siguientes

requerimientos:

3.1.- Los cables de los sensores de temperatura de la
fruta deben tener una longitud apropiada, de tal
forma que todas las areas de la carga puedan ser
alcanzadas. Los sensores de temperatura de pulpa
deben poder ser colocados en cualquier punto de
la camara y pulpa de fruta.

3.2.- Con relacion a la ubicacion de los sensores de
pulpa la eleccion del tugar de su colocacion en la
fruta a tratar queda a exclusivo criterio del ins-
pector fiscalizador del centro de tratamiento cua-

rentenario en funcion de la fruta que se encuentre

con mayor temperatura y/o de donde el inspector

fiscalizador del centro de tratamiento cuarentena-

rio perciba una menor circulacion de aire prove-

niente del equipo de frio una vez que la camara
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esté cargada.

3.3.- Los sensores de temperatura de ambiente deben
ser instalados de modo de permitir desmontarlos
en forma parcial para posibilitar su calibracion.

3.4.- Todos los sensores de temperaturas de las camaras
de frio deben estar identificados, de tal forma que
se puedan distinguir los sensores en una camara
de aquellos ubicados en las otras.

3.5.- En cada camara, los sensores de temperatura de-
ben estar perfectamente identificados de acuerdo
al nimero asignado en el sistema registrador. Es-
te nimero debe ser colocado por medio de un r6-
tulo permanente en el cable cerca del sensor. De-
be existir un diagrama ilustrando la ubicacion e
identificacion de cada sensor por cada camara. El
mismo debe ser colocado al lado del instrumento
registrador.

3.6.- Las camaras deben poseer un termometro de pulpa
manual calibrado o termOomeltro patron para uso
del director técnico o para las verificaciones de la
calibracion de los sensores.

3.7- La inspeccion puede ingresar a cualquier camara

que se encuentre en tratamiento cuarentenario pa-
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ra confrontar que la lectura realizada con ¢l ter-
mometro de pulpa manual calibrado o terméme-
tro patron del centro de tratamiento cuarentcnario,
sea la temperatura indicada por el software. Para
realizar esta verificacion el sensor de temperatura
manual calibrado o termémetro patréon debe ser
colocado en los frutos donde estdn colocados los
sensores de temperatura de pulpa de la camara.
Durante esta verificacion ¢l centro de tratamicnto
cuarentenario debe tomar las precauciones nece-
sarias para que la mercaderia dentro de la camara
no supere la temperatura del tratamiento que sc
esté aplicando.

Inciso b) Del sistema de monitorco y registro de temperatura: deben registrarse automatica-
mente las temperaturas de los distintos sensores de temperatura. Para cllo debe estar
disefiado de acuerdo al namero de termémetros de pulpa o ambiente que correspon-
da segin el tamafio de la camara. Los distintos sensores de temperatura deben estar
perfectamente identificados. Los datos registrados deben ser inviolables. El software

debe tener un registro automatico histérico en donde conste fecha y hora de cada ca-

SENASA

libracién que se efectie en algun sensor. Ademads, ¢l software debe entregar.

ﬂ Apartado 1: nimero de inscripcion, nombre y direccion del centro de tratamiento

cuarentenario.

Apartado 1I: numero de cdmara donde se realiza el tratamiento y nimero de trata-
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miento de frio, el cual debe ser en serie correlativa.
Apartado 111: nombre del/los operador/es o del director técnico.
Apartado [V: especie/s tratada/s.
Apartado V: cantidad de cajones, cajas, etcétera, por especie.
Apartado VI: cantidad total de cajones, cajas, etcétera.
Apartado VII: tratamiento de frio aplicado: temperatura maxima y tiempo de exposi-
cion del tratamiento, de acuerdo a la especie.
Apartado VIII: fecha, hora y temperaturas de los sensores de inicio del tratamiento.
Apartado IX: fecha, hora y temperaturas de los sensores del fin del tratamiento.
Apartado X: temperaturas horarias de cada uno de los sensores durante el tratamien-
to.
Apartado XI: mensajes del sistema.

Inciso ¢) De la ventilacion: debe contar con un sistema que garantice la circulacion del aire,
de forma tal de mantener umforme la temperatura de todo el volumen de aire de la
cdmara, en el rango que indican los tratamientos respectivos.

Inciso d) De las sefiales de advertencia: El instrumental debe estar preparado para emitirlas en
caso de que aumente la temperatura.

Inciso e) Del control de plagas: las empresas que operen centros de tratamientos cuarentena-
rios con frio deben realizar un control de plagas en las instalaciones, la cuales deben

SENASA estar debidamente libres de plagas mediante la desinfeccion realizada por una em-

presa habilitada para tal fin. En la instancia de la solicitud de la habilitacién fitosani-

taria o la rehabilitacion deben presentar ante la Direccion de Centro Regional del

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA co-
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rrespondiente al emplazamiento del mismo, un plan integrado de control de plagas
junto con el correspondiente certificado de la aplicacion de dicho plan expedido por
una empresa inscripta en el registro provincial empresas aplicadoras.
Inciso f) Equipamientos auxiliares: todos los centros de tratamiento cuarentenario con frio
deben contar con el siguiente equipamiento:
Apartado I: un sistema de i1luminacion para el interior de las camaras.
Apartado II: enmallado que proteja de una posible reinfestacion de la mercaderia ya
fumigada en el momento de la carga al transporte en cada camara.
Apartado III: depdsito de manutencion de productos tratados para casos que no se
efectie una carga inmediata del producto tratado al transporte.
Apartado [V: contar con una fuente de abastecimiento de energia alternativa de la
computadora (UPS) para el caso de corte de energia eléctrica.
Apartado V: contar con un lugar destinado a la eliminacion de productos organicos,
desechos, material obtenido del barrido del piso de los transportes y ma-
terial proveniente del muestreo pre-tratamiento de acuerdo a lo indicado
en el Subapartado 1 del presente Apartado V u otro sistema que esté
avalado con documentacion técnico-cientifica, propuesto al SERVICIO
NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA y
aprobado por el mismo.
Subapartado 1: el mismo debe contar con alguna de las siguientes alter-
nativas:
1. 1.- Horno incinerador.

1.2.- Pozo de TRES (3) o méas metros de diametro y
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profundidad minima de TRES METROS (3 m).

Subapartado 2: en caso de utilizar la segunda alternativa, los residuos
arrojados al mismo deben ser diariamente quemados o
tratados con cal viva.

Subapartado 3: en los alrededores del centro de tratamiento cuarentena-
rio de fumigacion, se debe mantener una limpieza tal
que implique que no se observen frutos o restos de és-
tos, en el suelo.

Apartado VI: contar con certificados de calibracién de los instrumentos emitidos por
las empresas que se encuentran acreditadas en el Servicio Argentino
de Calibracion y Medicion.

44.- Instrucciones de procedimiento. Para estos tratamientos se debe tener en cuenta que:

Inciso a) La temperatura de pulpa no debe estar por encima de la temperatura establecida para
cada tratamiento. Las temperaturas de pulpa de cada uno de los sensores deben ser
consideradas en el valor que indica cada uno y no como promedios de todos los sen-
sores de pulpa de la camara.

Inciso b) Debe tomarse la temperatura de la fruta, previo al llenado de la camara, con el ter-
mometro manual cn varios puntos de la carga, con el objeto de localizar la fruta mas
caliente, en la que sc deben colocar los sensores de pulpa.

Inciso ¢) La disposicién de la carga en la camara debe permitir la circulacion de aire y no de-
be tapar las bocas de salida del aire frio.

Inciso d) La fruta debe estar embalada de tal forma que permita que la temperatura de tra-

tamiento a alcanzar seca homogénea cn toda la carga y una adecuada distribucion del
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aire.

Inciso ¢) En la estiba de palets dentro de la camara, debe quedar espacio entre ellos, y estar
dispuestas de forma tal que obligue al aire a pasar a través de los palets.

Inciso ) La pulpa de la fruta debe estar a una temperatura igual o menor a la indicada en los
tratamientos, en €l momento en que éste se inicie. Para ello la temperatura debe me-
dirse con los sensores de pulpa. El sensor debe ser insertado dentro de la fruta. La
punta del sensor no debe extenderse mas alla de la fruta. Si es necesario, en €] caso

de frutas pequenas, el sensor debe penetrar DOS (2) o mas frutas.

TRATAMIENTOS COMBINADOS

45.- Condiciones generales y especificas. Para estos tratamientos se deben tener en cuenta las

condiciones y recaudos generales establecidos para los tratamientos con fumigacion y con

frio, sin perjuicio de los siguientes recaudos especificos:

Inciso a) Los productos tratados deben estar amparados por el certificado de tratamiento con
frio y con el certificado de tratamiento con bromuro de metilo de acuerdo con ¢l
formulario que forma parte integrante del presente procedimiento.

Inciso b) El tiempo que transcurre entre la fumigacion y el inicio de la refrigeracion no debe
exceder las VEINTICUATRO (24) horas.

Inciso ¢) En los casos en los que, luego del tratamiento de fumigacion, el tratamiento con frio

SENASA

N

)
Z% ( do. En caso de no ser herméticamente cerrado, debe contar con una cobertura total
N

no se aplique en el mismo lugar y dentro de un drea protegida contra reinfestacio-

nes, el transporte debe realizarse en un camion herméticamente cerrado y precinta-

de lona o0 malla [malla con una trama minima del OCHENTA POR CIENTO (80 %)
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de cobertura] y soga unica, precinto numerado y con el correspondiente certificado
de fumigacion. En este caso al arribo al lugar de aplicacion de tratamiento con frio,
el precinto solo puede ser roto por la inspeccion oficial del SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA en el interior del drea de res-
guardo contra reinfestaciones, para proceder bajo su fiscalizacion, a la apertura y
descarga de los productos fumigados para su introduccion a la camara de frio; en ca-
so contrario los productos fumigados con bromuro de metilo pierden su condicion
de fumigados.

Inciso d) Una vez finalizado e! tratamiento con frio y con ello completado el tratamiento
combinado, los productos tratados también deben ser transportados en camién her-
méticamente cerrado y precintado o en caso de no ser herméticamente cerrado, con
cobertura total de lona o malla [malla con una trama minima del OCHENTA POR
CIENTO (80 %) de cobertura] y con soga Unica, precinto numerado y deben trans-
portarse y arribar a las barreras fitosanitarias de ingreso a las dreas protegidas, am-
parados con ambos certificados, el de tratamiento con bromuro de metilo y el de tra-

tamiento con frio.

MOVILIZACION DE PARTIDAS TRATADAS
46.- Documentacion que acompaiia a las partidas tratadas. Todas las partidas tratadas confor-
me a los tratamientos precedentemente descriptos deben ser precintadas y deben estar ampa-
radas por:
Inciso a) El “Certificado de tratamiento cuarentenario para Mercado Interno” en original y

duplicado, del presente procedimiento, debidamente firmado.
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Inciso b) El reporte del tratamicnto cuarentenario efectuado, emitido por el sistema de moni-
torco y registro del centro de aplicacion de tratamientos; debidamente firmado.

47.- Certificacion de la carga con tratamiento cuarentenario: para certificar la carga, el direc-

tor técnico, o en su ausencia el operador, debe proceder a:

Inciso a) Precintar la carga tratada de forma tal que la misma sea inviolable y que no tenga
posibilidad de reinfeccion. Es responsabilidad del transportista contar con los si-
guientes elementos que aseguren la inviolabilidad de la carga:

Apartado I: el transporte debe realizarse en camion cerrado herméticamente o con
cobertura total de la carga con lona o malla [malla con una trama mini-
ma del OCHENTA POR CIENTO (80 %) de cobertura] y soga unica, 0
cualquier otro sistema que se halle avalado con documentacion técnico-
cientifica, propuesto al SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y
CALIDAD AGROALIMENTARIA y aprobado por €l mismo.
Subapartado 1: la soga tinica, sin afiadiduras ni nudos, debe ser del lar-
go adecuado para pasar por todos los ojales entrelazan-
dose estos, mediante la misma, con las varillas de hie-
rro frontal, posterior y laterales del transporte.
Apartado II: ante el incumplimiento de lo expuesto en ¢l apartado anterior, ¢l inspec-

tor fiscalizador no debe precintar el camion.

SENASA . " . . : .
Inciso b) Emitir el certificado de tratamiento cuarentenario correspondiente a la carga que ha

N,
]\ tratado cuarentenariamente, con caracter de Declaracion Jurada, que forma parte in-

tegrante del presente procedimiento.

o Apartado I: ¢l certificado de tratamiento cuarentenario debe tener numeracion corre-
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lativa y se debe confeccionar por triplicado. En ¢l mismo se deben con-
signar los siguientes datos:
Subapartado 1: fecha y hora de emision.
Subapartado 2: nombre del centro de tratamientos cuarentenarios.
Subapartado 3: numero de habilitacion fitosanitaria del centro de trata-
miento cuarentenario en ¢l SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.
Subapartado 4: ubicacion del centro de tratamiento cuarentenario.
Subapartado 5: nombre y domicilio de la firma o persona fisica solici-
| tante.
Subapartado 6: destino de la mercaderia.
Subapartado 7: datos del transporte: empresa, conductor, dominio (del
camioén y del acoplado) y marca del camién.
Subapartado 8: nimero/s de precinto/s.
Subapartado 9: tipo de tratamiento cuarentenario:
9.1.- tratamiento cuarentenario con bromuro de metilo:
El certificado de tratamiento cuarentenario con
bromuro de metilo, ademas de los datos generales
del tratamicnto enumerados en los Subapartados
1 al 8 del presente apartado, debe consignar tam-
bién los sigutentes datos:
9.1.1.- Dosis y temperatura.

9.1.2.- Hora de tnicio.
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9.1.3.- Tiempo de exposicién y tiempo de venti-
lacion.

9.2.- tratamiento cuarentenario con frio: el certificado
de tratamiento cuarentenario con frio, ademas de
los datos generales del tratamiento enumerados de
en los subapartados 1 al 8 del presente apartado,
debe consignar también los siguientes datos:

9.2.1.- Temperatura maxima.
9.2.2.- Tiempo de exposicion.
9.2.3- Fecha y hora de inicio.
9.2.4.- Fecha y hora de finalizacion.

Subapartado 10: mercaderia tratada: especie, variedad, marca comer-
cial, tipo de envase, cantidad de bultos, kilogramos
por bulto, kilogramos totales.

Subapartado 11: firma y sello del director técnico u operador.

Subapartado 12: firma y sello del inspector fiscalizador.

Subapartado 13: campo de observaciones. En este campo obligatoria-
mente se debe indicar contra que plaga se aplico el
tratamiento cuarentenario.

Apartado II: el director técnico, o en su ausencia el operador, debe salvar, firmar y

aclarar en el campo de observaciones del certificado de tratamiento
cuarentenario cualquier enmienda, tachadura o raspadura.

Apartado I1I: el certificado de tratamiento cuarentenario tiene una validez de CUA-
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TRO (4) dias, a partir de la fecha de emision.

Apartado IV: La mercaderia tratada debe ir acompatfiada del original y del duplicado
del certificado de tratamiento cuarentenario, del reporte emitido por el
sistema de monitoreo y registro del centro de tratamiento cuarentena-
rio y del original y triplicado de la Declaracion Jurada de productos
vegetales hospedantes, debidamente firmados. Del reporte emitido por
el sistema el centro de tratamientos cuarentenarios debe archivar UNA
(1) copia firmada por el director técnico, o en su ausencia por ¢l ope-
rador, y por el inspector fiscalizador del centro de tratamiento cuaren-

tenario.

CAPITULO II
SISTEMA CUARENTENARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE CONTROL Y ERRA-

DICACION DE LA MOSCA DE LOS FRUTOS

INGRESO DE HOSPEDANTES A AREAS PROTEGIDAS POR MOSCA
DE LOS FRUTOS
48.- Noémina de especies hospedantes. Se entiende por especies hospedantes a aquellas capa-

ces de sustentar una plaga especifica bajo condiciones naturales. Las especies hospedantes de

sai\s;\ Anastrepha fraterculus y/o Ceratitis capitata son:

ACEROLA (Malpighia punicifolia L.) *

ARANDANO (Vaccinium corymbosum)

BABACO (Carica pentagona) *

Al
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CARAMBOLA (Averrhoa carambola)
CEREZA (Prunus avium)

CHIRIMOYA (Annona cherimola) *
CIRUELO (Prunus domestica)
CITRICOS: Citrus spp. excepto Limén (Citrus limén)
CIDRA

CALAMONDIN *

LIMA DULCE

LIMA

MANDARINA

MINEOLA

NARANIJA

NARANJA AGRIA

POMELO

DAMASCO (Prunus armeniaca)
DURAZNO (Prunus persica)

FALSO GUAYABO (Acca sellowiana) *
FRAMBUESA (Rubus idaeus)*

GRANADA (Punica granatum)

SENASA

IS GUANABANA (Annona muricata) *
m\ Nl

GUAYABA (Psidium guajava) *

HIGO (Ficus carica) *

=7 KAKI (Diospyros kaki)
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KIWI (Actinidia spp.)
KUMQUAT (Fortunella margarita)
LITCHI (Litchi chinensis)
LOCOTO (Capsicum frutescens) *
LUCUMA (Lucuma abovata) *
MANGO (Mangifera indica)
MANZANA (Malus domestica)
MARACUYA (Passiflora edulis) *
MEMBRILLO (Cydonia oblonga)
NECTARINA (Prunus persica var. nucipersica)
NISPERO (Eriobotrya japénica)

OLIVO MADURO (Olea europea)

PALTA (Persea americana) excepto Palta variedad Hass.

PAPAYA (Carica spp.)

PASIONARIA (Passiflora spp.)

PEPINO DULCE (Solanum muricatum)

PERA (Pyrus communis)

PERA ASIATICA (Pyrus pyrifolia)

PIMIENTO (Capsicum annum)

PITAYA O FRUTA DRAGON (Hylocereus spp)*
TOMATE DE ARBOL (Cyphomandra betacea) *
TUNA (Opuntia ficus - indica)

UUCHUVA (Physalis peruviana) *
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UVA (Vitis vinifera)

* No presentan tratamiento cuarentenario normado

INGRESO AL CENTRO DE TRATAMIENTO CUARENTENARIO DE PRODUCTOS
HOSPEDANTES DE MOSCA DE LOS FRUTOS CON DESTINO
A MERCADO INTERNO

49.- Limite maximo de infestacion. Se establece a partir de la entrada en vigencia de la pre-

sente resolucion, un limite maximo del DOS POR CIENTO (2 %) de infestacion de larvas de

Mosca de los Frutos para el ingreso de cada uno de los lotes a tratar en los centros de trata-

miento cuarentenario. Dicho porcentaje se determina en base a la tabla de distribucion hiper-

geométrica a utilizarse en el muestreo que forma parte del presente procedimiento.

50.- Autorizacion de ingreso. Para autorizar el ingreso de los productos a tratar a las camaras

de tratamiento cuarentenario se deben cumplir los siguientes pasos:

Inciso a) El transportista de productos hospedantes de Moscas de los Frutos que solicite efec-
tuar el tratamiento cuarentenario debe completar por triplicado y presentar al Ins-
pector fiscalizador y al responsable del centro de tratamiento, la Declaracion Jurada
de ingreso de productos vegetales que forma parte del presente procedimiento, don-
de se declara todo producto o subproducto vegetal en fresco que transporte, con ca-

racter previo a la inspeccion y antes de la apertura del transporte.

SENASA . .. v ‘. .
'l'“_j_\.\ Inciso b) Con posterioridad a la presentacion de la Declaracion Jurada de ingreso de produc-
N
/f ~ tos vegetales, en caso de detectarse productos hospedantes de moscas de los frutos
'ﬁ en el interior del transporte sin declarar, se debe proceder al ingreso de los mismos
_,7;5 en la camara de tratamiento cuarentenario, previo muestreo, y se debe labrar el Acta
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de constatacion de productos ocultos hospedantes de mosca de los frutos que forma
parte del presente procedimiento, la que debe ser elevada, junto con la Declaracion
Jurada a la Direccién de Centro Regional del SERVICIO NACIONAL DE SANI-
DAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA correspondiente al emplazamiento del
Centro de tratamiento cuarentenario. En este caso, el interesado debe confeccionar
una nueva Declaracion Jurada de productos vegetales, detallando la totalidad de los
productos transportados.

Inciso ¢) Las empresas propictarias de los centros de tratamiento deben prestar el apoyo y
proveer del personal necesario para el movimiento de la mercaderia a los efectos de
constatar la inexistencia de ocultamientos de hospedantes de moscas de los frutos en
el interior del transporte.

Inciso d) Una vez constatada la veracidad de lo consignado en la Declaracion Jurada de ingre-
so de productos vegetales, el inspector fiscalizador y el responsable del centro de
tratamiento deben proceder a firmar ¢l documento por triplicado; debiendo quedar el
original en la barrera de destino, el duplicado en la camara y el triplicado con el
transportista o puesto de transito. Dicha documentacién debe estar firmada y sellada
por el inspector fiscalizador y el responsable del centro de tratamiento cuarentenario
en los campos correspondientes.

Inciso e) Muestreo pre-tratamiento: sobre cada uno de los lotes que componen la carga se de-

SENASA

be realizar un muestreo pre-fratamiento.

N\

Apartado I: se entiende por lote aquel grupo de bultos constituido por una misma

especie, variedad y marca comercial. El tamafio de la muestra que se

requiere para realizar la inspeccion y la forma inspeccionar debe reali-
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zarse de conformidad con lo dispuesto en el punto 52 y en la tabla de
distribucion hipergeométrica a utilizarse en el muestreo que forma parte
del presente procedimiento, respectivamente.

Apartado II: los inspectores fiscalizadores asignados en cada centro de tratamicnto
cuarentenario son los responsables de realizar el muestreo. El inspector
fiscalizador y el responsable del centro de tratamiento cuarentenario, cn
presencia del transportista, deben realizar la inspeccion de la fruta que
compone la muestra antes de introducir ¢l lote en cuestién en la camara.

Apartado 1II: en caso de encontrarse un porcentaje de infestacion durante el muestreo

pre-tratamicnto superior al pardmetro establecido en ¢l punto 49 del
presente procedimiento, el lotc no podra efectuar el tratamiento cua-
rentenario requerido para ingresar a las areas protegidas por mosca de
los frutos, labrandose en este caso el Acta de rechazo por infestacién
con larvas vivas de moscas de los frutos que forma parte integrante del
presente procedimiento.

Apartado IV: el resultado del muestreo pre-tratamiento es irrevocable y no puede ser

repetido por ningtn motivo sobre el mismo lote.

Apartado V: para el caso en que la mercaderia se encuentre paletizada, el centro de

tratamiento cuarentenario debe contar con zunchos o flejes plasticos o

metalicos, hebillas y una estiradora de flejes manual o zunchadora ma-

nual para el rearmado del palet luego de realizado el muestreo.

51.- Partidas ocultas de hospedantes de Mosca de los Frutos. Es responsabilidad del inspector

fiscalizador y del responsable del centro de tratamiento cuarentenario verificar que en el inte-

S
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rior del transporte no queden partidas ocultas de las cspecies hospederas de Moscas de los

Frutos detalladas en ¢l punto 48 del presente procedimiento. En caso afirmativo, las mismas

deben ser ingresadas a la camara para su fumigacion.

52.- Procedimiento para determinar ¢l porcentaje de infestacion pre-tratamiento: para deter-

minar el porcentaje de infestacion por Mosca de los Frutos pre-tratamiento se debe seguir el

siguiente procedimiento:

Inciso a) El numero de frutos a inspeccionar se obtiene haciendo uso de la tabla de distribu-
cion hipergeométrica que forma parte integrante del presente procedimiento, tenien-
do en cuenta el tamafio del lote y un nivel de riesgo del DOS POR CIENTO (2 %),
de acuerdo al punto 49 del presente procedimiento.

Inciso b) Sobre los frutos muestreados se debe realizar una inspeccidon visual con corte de
fruta. El corte debe estar dirigido a la fruta que presente sintomatologia de dafio de
la plaga Mosca de los Frutos. Se debe cortar como minimo un VEINTE POR
CIENTO (20 %) de la muestra del lote, y ante la deteccion de una larva viva de
mosca de los frutos en la fruta cortada, se debe proceder al rechazo del lote.

53.- Rechazo. En caso de que en el muestreo pre-tratamiento de cada lote que compone la

carga a tratar, realizado de la forma indicada en el inciso e) del punto 50, en el punto 52 y en

la tabla de distribucion hipergeométrica, se encuentre un porcentaje de infestacion superior a

los parametros establecidos en el punto 49 del presente procedimiento, el/los lote/s en cues-

SE%\;? tion no puede/n efectuar el tratamiento cuarentenario requerido para ingresar a las areas pro-

N tegidas contra Mosca de tos Frutos, labrandose en este caso €l Acta de rechazo por infestacion

/' con larvas vivas de moscas de los frutos que forma parte integrante del presente procedimien-
1 to.
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TRATAMIENTOS DE FUMIGACION CON BROMURO DE METILO

54.- Inicio, temperatura, dosis y tiempos de exposicion del tratamiento para la plaga Mosca de
los Frutos. El momento de inicio de los tratamientos de fumigacion se produce, una vez fina-
lizado el barrido, inmediatamente después de la inyeccion de fumigante. Se aprueban las tem-
peraturas, dosis y tiempos de exposicion por productos para tratamientos cuarentenarios con
bromuro de metilo para la plaga Mosca de los Frutos que a continuacién se detallan:

Inciso a) Fruta fresca citrica: pomelo, naranja (dulce y agria), mandarina, mineola, kumquat,

lima, lima dulce v cidra.

Temperatura Dosis Tiempo de exposicion

21°Ca29°C 40 g/m® 2 horas

Inciso b) Fruta fresca de pomelo, mandarina y naranja dulce.

Temperatura Dosis Tiempo de exposicion
15 °C 0 mas 48 gr/m’ 4 horas ]
15 °C o mas 56 gr/m’ 3 horas ]

Inciso ¢) Fruta fresca de naranja agria.

Temperatura . Dosis Tiempo de exposicion
16 °C 0 mas 48 gffm3 4 horas h
16 °C 0 mas 56 gr/m’ _ 3 horas

Inciso d) Fruta fresca de kiwi.
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Temperatura Dosis Lectura de concentraciéon minima (gr/m’) ala:
30 min. 2 horas
21 °C 0 més R2g/m’ | 16 14 |

Inciso e) Fruta fresca de palta.

Temperatura Dosis Lectura de concentracion minima (gr/m’) a la:
30 min. 2 horas | 4 horas
; - | ! ]
21°C o mas 32 gr/m’ 26 16 ' 14

Inciso f) Fruta fresca de pimiento: la superficic s¢ debe encontrar libre de humedad en el mo-
mento de la fumigacion. Para cste tratamiento existen variedades de frutos de pi-
miento cuya calidad comercial puede ser afectada por la aplicacion de los tratamien-

tos de fumigacion.

Temperatura | " Dosis Tiempo de exposicion
21 °C 0 mas 32 gr/m’ ~ 3 horas 30 min.
16 °C 0 mas 32 gr/m’ " 2 horas

Inciso g) Fruto fresco de tuna.

Temperatura Dosis | Lectura de concentracién minima (gr/m’) a la:
[ SENASA- I
30 min. 2 horas 3 horas 30 min.
)( 21 °C o mas 32 gr/m’ 26 21 21

Inciso h) Fruta fresca de uva.

F:
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Lectura de concentracién minima (gr/m’) a la:

:' Temperatura | Dosis
30 min. | 2 horas | 2 horas
30 min.
21°Comas ,32gr/m’ | 26 22 22
18°Ca20.5°C|32gr/m’ | 26 22 22

Inciso i) Fruta fresca de arandano.

3horas | 3 horas | 4 horas
| 30 min,
- 21
- 19

Apartado [:
Temperatura Dosis Lectura de concentraciéon minima (gr/m’) a la:
30 min. 2 horas 3 horas 30 min.
21°C o mas Rg/m® | 26 2 21
18 °C a 20,5 °C 32 gr/mv’ 26 22 19
Apartado II:
Temperatura Dosis Tiempo de exposicion
15,6 °C 32 gr/m’ 3.5 horas
Inciso j) Fruta fresca de pepino dulce.
Temperatura Dosis Tiempo de exposicion
SENASA I
(S\ 21 °C o mas 32 gr/m’ 3 horas 30 min.
j\ ; -
18 °Ca 20,5 °C 32 gr/m 4 horas
21 °C o mas 40 gr/'m’ 2 horas 30 min.
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Inciso k) Fruta fresca de membrillo.

I Temperatura Dosis ‘Tiempo de exposicion
16 °C 0 mas 48 gr/m’ 4 horas
16 °C 0 mas 56 gr/m’ 3 horas
TRATAMIENTOS DE FRIO

55.- Temperatura, dosis y tiempos de exposicion: se aprueban las temperaturas, dosis y tiem-

pos de exposicion por productos para tratamientos cuarentenarios con frio para la plaga Mos-

ca de los Frutos que a continuacion se detallan:

Inciso a) Fruta fresca de naranja, damasco, carambola, cereza, cidra, pomelo, kiwi, litchi, pa-
paya, pelon o nectarin, pasionaria, durazno, pera, caki, ciruela, granada, membrillo,

nispero, manzana, kumgquat, lima dulce, mandarina y mineola.

| 'l"empe_i"_at_L_lr-é_ - { o _'_l'_iempo de exposicion
0°C | 11 dias
0,55 °C ; 13 dias
1,11 °C 15 dias
- S1,66°C C17dias N

Inciso b) Fruta fresca de uva.

SENASA |
?S\}‘\ Temperatura Tiempo de exposicion
/ 1,11°C 15 dias —

% 1,66 °C T 17 dias
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Inciso ¢) Fruta fresca de pimiento.

Temperatura Tiempo de exposicion

1°C " 14 dias

TRATAMIENTOS COMBINADOS, FUMIGACION CON BROMURO DE METILO
SEGUIDO DE FRIO
56.- Temperatura, dosis y tiempos de exposicion: se aprueban las temperaturas, dosis y tiem-
pos de exposicion por productos para tratamientos cuarentenarios combinados para la plaga
Mosca de los Frutos que a continuacion se detallan:
Inciso a) Fruta fresca de manzana, damasco, palta, cereza, cidra, uva, kiwi, pelon o nectarin,
durazno, pera, ciruela, mandarina, mineola.

Apartado 1: tiempo de exposicion de la fumigacion: DOS (2) horas.

Temperatura Dosis Lectura de concentracion minima (g;._f;"l}) ala:
30 min. 2horas |
21 °C o mas 32 gr/m’ 25 18

Subapartado 1: seguido por:

o Temperatura Tiempo de exposicion
B 0,55°C - 0,7°C 4 dias
SENASA
%3\ 0
N
[ 3.33°C — 8,3 °C 11 dias

Apartado 11: tiempo de exposicién de la fumigacién: DOS (2) horas TREINTA (30)
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minutos.
Temperatura : Dosis Lectura de concentracién minima (gr/m’) a la:
30 min. 2 horas " 2 horas 30 min.
21 °C 0 mas Rg/m’ | 25 18 18

Subapartado 1: seguido por:

Temperatura Tiempo de exposicién
1,11 °C-444°C 4 dias
0
50°C-8,33°C 6 dias
0
8,88 °C - 13,33 °C 10 dias

Apartado 111 tiempo de exposicién de la fumigacion: TRES (3) horas.

‘Temperat ura Dosis Lectura de concentracién minima gr/m’
30 min 2 horas 2 horas 3 horas
30 min.
21 °C 6 mas 32gr/ m’ 25 18 18 17 ]

SENASA
A

Subapartado 1: seguido por:

Temperatura Tiempo de exposicion

6,11 °C — 8,33 °C 3 dias

e
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0

9,88 °C —13,33°C 6 dias

Inciso b) Se advierte que existen variedades de frutas cuya calidad comercial puede ser afec-

tada por la aplicacién de los tratamientos de fumigacion.

TRATAMIENTOS CON AGUA CALIENTE

57.- Fruta fresca de mango. El tratamiento cuarentenario con agua caliente sobre fruta fresca

de mango para la plaga Mosca de los Frutos se debe realizar de la siguiente manera:

Inciso a) La temperatura de la pulpa de la fruta debe ser igual o mayor a VEINTIUN GRA-
DOS CENTIGRADOS (21 °C) antes de empezar el tratamiento.

Inciso b) La fruta debe permanecer sumergida un minimo de DIEZ CENTIMETROS (10 cm)
bajo la superficie del agua.

Inciso ¢) El agua debe mantenerse circulando continuamente y a una temperatura de CUA-
RENTA Y SEIS GRADOS CENTIGRADOS (46 °C) durante todo el tratamiento
con las siguientes tolerancias:

Apartado I: para los tratamientos de SESENTA Y CINCO (65) a SETENTA Y
CINCO (75) minutos de duracién, la temperatura puede bajar hasta

CUARENTA Y CINCO GRADOS CENTIGRADOS (45 °C), por no

\ mas de DIEZ (10) minutos.
N

Apartado II: para los tratamientos de NOVENTA (90) minutos de duracion, la tem-

peratura puede bajar hasta CUARENTA Y CINCO GRADOS CENTI-

ég GRADOS (45 °C) por no mas de QUINCE (15) minutos.

*2014 — Afo de Homenaje al Almirante Guillermo Brown. en el Bicentenario def Combate Naval de Montevideo®
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Inciso d) El tiempo de inmersion debe depender de la variedad y tamafio, por ejemplo:

Forma de la fruta Pesodelafruta | Tiempo de inmersion

Hasta 375 gr I 65 minutos

Variedades de plantas elongadas*

375-570 gr 75 minutos

- Hasta 500 gr ) 75 minutos
Variedades redondas**

500 a 700 gr 90 minutos

* Como “Frances”, “Carrot”, “Zill”

** Como “Tommy Atkins”, “Kent”, “Hayden™, “Keitt”

CONDICIONES ESPECIALES DE RESGUARDO
58.- Olivo maduro. Se acepta ¢l ingreso de frutos de olivo maduro (Olea europea) a las areas
protegidas por Mosca de los Frutos con estatus de “areas bajo control” y “areas de escasa pre-
valencia”, si cumplen con las siguientes condiciones de resguardo, a fin de minimizar el ries-
go de introduccién de la plaga:
Inciso a) Vienen a granel.

Inciso b) Se encuentran sobre lona impermeable.

SENASA . . _ _
N Inciso ¢) Se encuentran en camién cubierto y con soga unica.
— i
7 Inciso d) La mercaderia debe ser inspeccionada en barrera y en el momento de descarga, cn la

industria.

«q Inciso ¢) La fruta debe ser procesada dentro de las VEINTICUATRO (24) horas de ingresada
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al area protegida.

Inciso f} En campafias en que por cuestiones agroecolégicas aumente la presion de la plaga en
zonas de produccion de olivo y como consecuencia de ello se produzcan detecciones
de estados inmaduros de la plaga en el hospedante en cuestion, el movimiento de
cargamentos hacia areas protegidas por Mosca de los Frutos con estatus de escasa
prevalencia o bajo control, se debe realizar bajo el cumplimiento de protocolos es-
pecificos firmados entre las autoridades provinciales correspondientes y refrendados

por la Direccién Nacional de Proteccion Vegetal.

TRANSPORTE

59.- Documentacion que acompaiia a las partidas tratadas. Todas las partidas tratadas deben

ser precintadas y deben estar amparadas por:

Inciso a) El “Certificado de tratamiento cuarentenario para Mercado Interno” en original y
duplicado, que forma parte integrante del presente procedimiento, debidamente fir-
mado.

Inciso b) El reporte del tratamiento cuarentenario efectuado, emitido por el sistema de moni-
toreo y registro del centro de aplicacién de tratamientos, debidamente firmado.

Inciso ¢) Para el caso particular de partidas tratadas por Mosca de los Frutos, las mismas de-

ben ademas estar amparadas por el original y triplicado de la Declaracién Jurada de

INASA ) . .
ingreso de productos vegetales que forma parte integrante del presente procedi-
\\\
l miento.
@ Inciso d) El certificado de tratamiento cuarentenario, el reporte del tratamiento, la Declaraci6n
/ Jurada mencionada en el inciso precedente en caso de corresponder y el precintado
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del camién deben ser verificados en los puestos de control y al ingreso a las areas

protegidas para la plaga objeto del tratamiento.

Apartado I: la deteccion al ingreso de dichas areas de productos vegetales hospedera
de la plaga Mosca de los Frutos sin la documentacién mencionada, es
considerada una situacién de riesgo sanitario que requiere la adopcion
de las medidas preventivas detalladas en el punto 75 que forma parte in-
tegrante del presente procedimiento.

60.- Métodos para prevenir reinfestaciones. En los casos en que el tratamiento cuarentenario

para Mosca de los Frutos no se aplique en el punto de ingreso a las areas protegidas, o que los

productos vegetales provengan de un Area Libre de Moscas de los Frutos reconocida por el

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, deben utili-

zarse los siguientes métodos para prevenir reinfestaciones:

Inciso a) Transporte en camion cerrado herméticamente o con cobertura total de la carga con
lona o malla [malla con una trama minima del OCHENTA POR CIENTO (80 %) de
cobertura] y soga unica, o cualquier otro sistema que esté¢ avalado con documenta-
¢ién técnico-cientifica, propuesto al SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y
CALIDAD AGROALIMENTARIA y aprobado por el mismo.

Inciso b) Es responsabilidad del transportista contar con los elementos que permitan prevenir
reinfestaciones y que aseguren la inviolabilidad de la carga. La soga Ginica debe ser
del largo adecuado para pasar por todos los ojales y no tener afiadiduras ni nudos.
Ante el incumplimiento de lo expuesto el inspector fiscalizador del centro de trata-

miento cuarentenario no debe precintar el camion.
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PROCEDIMIENTOS PARA EL MOVIMIENTO DE MERCADERIA PROVENIENTE DE

UN AREA LIBRE DE MOSCA DE LOS FRUTOS

61.- Procedimiento para el movimiento de mercaderia proveniente de un éarea libre 1nternacio-

nal: se aprueba el procedimiento para el movimiento de mercaderia proveniente de un area

libre de Mosca de los Frutos proveniente del extranjero.

Inciso a) El Area Libre debe ser reconocida por el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y
CALIDAD AGROALIMENTARIA, segin los lincamientos establecidos en la nor-
ma internacional para medidas fitosanitarias NIMF N° 26 “Establecimiento de arcas
libres de plagas para moscas de la fruta (Tephritidaec)” ORGANIZAC ION DE LAS
NACIONES UNIDAS PARA LA ALIMENTACION Y LA AGRICULTURA
(FAO).

Inciso b) El medio de transporte, desde ¢l centro de empaque o frigorifico hasta el puerto de
embarque o aeropuerto, debe estar precintado por la ORGANIZACION NACIO-
NAL DE PROTECCION FITOSANITARIA local (ONPF: scrvicio oficial estable-
cido por un gobierno para desempefiar las funciones especificadas por la Conven-
cion Internacional de Proteccion Fitosanitaria [FAO, 1990]).

Inciso ¢) El personal de la ONPF debe verificar que las cajas que contengan fruta fresca para
exportacion estén identificadas de acuerdo con los requisitos establecidos.

Inciso d) El certificado fitosanitario se debe emitir en el origen (Area Libre) para aquellas
partidas en las cuales, luego de su inspeccion, no se haya detectado la presencia de
la/s plaga/s en cucstion. Los paises que asi lo consideren pueden optar por una alter-
nativa que incluye la inspeccion y el posterior precintado de la carga. amparada por

un certificado de origen que se debe reemplazar por el fitosanitario de exportacion
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en el punto de embarque de la mercaderia. Sin embargo, esta opcion y, especialmen-
te, la trazabilidad de la mercaderia, debe ser presentada al SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA para su aprobacion.

Inciso e) El certificado fitosanitario debe ser expedido por inspectores de la ONPF local y

debe incluir la siguiente Declaracion Adicional:
La partida proviene de un Area Libre reconocida por el SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA como area libre segin la
Norma Internacional para Medidas Fitosanitarias NIMF N° 26 “Establecimiento de
areas libres de plagas para moscas de la fruta (Tephritidae)” (FAO).

Inciso ) En caso de utilizarse contenedores para el transporte hacia la REPUBLICA AR-
GENTINA, éstos deben ser precintados por la ONPF y el numero de precinto debe
constar en el certificado fitosanitario.

Inciso g) En el punto de ingreso a la REPUBLICA ARGENTINA, el SERVICIO NACIO-
NAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA debe verificar la docu-
mentacion correspondiente y realizar la inspeccion y muestreo de la fruta segin las
Normas Internacionales vigentes.

Inciso h) El envio debe ser rechazado si se encuentran larvas de Ceratitis capitata ylo Anas-
trepha fraterculus, u otra especie de Mosca de los Frutos cuarentenaria para la RE-

PUBLICA ARGENTINA. Otro motivo de rechazo debe ser la presencia de plagas

SENASA

S

y/o enfermedades cuarentenarias, asi como la presencia de defectos u otros que

comprometan la calidad comercial del producto.

Inciso i) La mercaderia debe ser trasladada en transporte de carga cerrado herméticamente y

/ precintado. La documentacion, el precintado y el sellado deben ser verificados por
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los puestos de control cuarentenario, al ingreso a las areas protegidas por Mosca de
los Frutos.

62.- Procedimiento para el movimiento de mercaderia proveniente de un area libre nacional:

Se aprueba cl procedimiento para el movimiento de mercaderia proveniente de un 'érea. libre

de Mosca de los Frutos proveniente del interior de nuestro pais.

Inciso a) El Area Libre debe haber sido reconocido por el SERVICIO NACIONAL DE SA-
NIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, segun los lineamientos establecidos
en la Norma Internacional para Medidas Fitosanitarias NIMF N° 26 “Establecimien-
to de areas libres de plagas para moscas de la fruta (Tephritidae)” (FAO).

Inciso b) El medio de transporte debe estar precintado, desde el centro de empaque o frigorifi-
co hasta el punto de embarque o ingreso a las dreas protegidas.

Inciso ¢) El personal del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-
MENTARIA debe verificar que las cajas que contengan fruta fresca para ser trasla-
dadas a dichas areas, estén identificadas de acuerdo con los requisitos establecidos.

Inciso dy El Certificado de Origen debe ser emitido por inspectores del Servicio de Sanidad
Vegetal de la provincia en cuestion, o por un inspector del SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, a aquellas partidas a las que
no se les haya detectado la presencia de la/s plaga’s de referencia en la inspeccion

que se realiza en el punto de embarque. Las mismas deben estar precintadas y el

%]
sz
7
>
©n
-

numero de precinto debe constar en el Certificado de Origen.

Inciso e) El Certificado de Origen debe incluir la siguiente Declaracion Adicional: “La partida

proviene de un area libre reconocida por el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD

Y CALIDAD AGROALIMENTARIA como drea libre segin la Norma Internacio-

N\ g
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ANEXO (Articulo 1°)

nal para Medidas Fitosanitarias NIMF N° 26 “Establecimiento de areas libres de
plagas para moscas de la fruta (Tephritidae)” (FAO).

Inciso ) En caso de utilizarse contenedores para el transporte hacia las dreas protegidas, por
Mosca de los Frutos, éstos deben encontrarse precintados por el personal del SER-
VICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA vy los
nimeros de los precintos debe constar en el Certificado de Origen.

Inciso g) En el punto de ingreso al drea protegida, el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD
Y CALIDAD AGROALIMENTARIA o en quien éste delegue las funciones, debe
verificar la documentacion correspondiente y realizar la inspeccién y muestreo de la
fruta segun las normas establecidas.

Inciso h) El envio debe ser rechazado si se encuentran larvas de Moscas de los Frutos.

63.- Transporte por zonas infestadas. La mercaderia que es trasladada desde un drea protegida

por Mosca de los Frutos a otra de igual categoria, atravesando durante su recorrido una zona

infestada, debe cumplir con los siguientes requisitos:

Inciso a) Fl transporte de la carga debe estar cerrado herméticamente o con cobertura total de
la carga con malla [malla con una trama mfnima del OCHENTA POR CIENTO
(80%) de cobertura] y soga tnica o cualquier otro método que se halle avalado con
documentacion técnico-cientifica y propuesto al SERVICIO NACIONAL DE SA-
NIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA para su aprobacion.

Inciso b) Todas las partidas deben contar con una Declaracion Jurada de origen y deben estar
precintadas.

Inciso ¢) La Declaracion Jurada debe ser sellada en el punto de salida del area protegida de

procedencia de la mercaderia.
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Inciso d) LLa documentacion, el precintado y el sellado deben ser verificados por los puestos
de control cuarentenario, al ingreso a las areas protegidas de destino de la mercade-

ria.

INGRESO DE MERCADERIA A AREAS PROTEGIDAS POR MOSCA DE LOS FRUTOS
A TRAVES DE PUESTOS DE CONTROL CUARENTENARIO

64.- Declaracion Jurada - Ingreso a areas protegidas por Mosca de los Frutos. Previo al ingre-

so a areas protegidas por Mosca de los Frutos, se debe cumplir con lo siguiente:

Inciso a) Toda persona que se dirija a las arcas protegidas, esta obligada a completar y presen-
tar la Declaracion Jurada de Ingreso de Productos Vegetales que como Subanexo 2
forma parte integrante de la presente resolucion, donde se declara todo producio o
subproducto vegetal en fresco que transporte, con caracter previo a la inspeccion
que se realiza en los puestos de control cuarentenario.

Inciso b) Cuando el vehiculo transporte mercaderia sobre la cual se realizo algun tratamiento
cuarentenario en la totalidad o en parte de los cajones que compenen la carga, en un
centro de tratamiento habilitado para tal fin, el transportista debe presentar al Ins-
pector de barrera el original de la Declaracion Jurada de Ingreso de Productos Vege-
tales que complet6 en el centro de tratamiento cuarentenario, previamente a la ins-

peccion de la carga.

SENASA : . - . o . .
E-E\ Inciso ¢) El incumplimiento de la medida precedente impide el ingreso de los vehiculos que
)
/ ~ transporten estos productos.

Inciso d) La deteccion de productos vegetales no declarados previamente es considerada una

// situacion de riesgo sanitario que da lugar a la aplicacion de las medidas preventivas
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que correspondan y la pérdida de validez del tratamiento cuarentenario del resto de

los productos hospedantes.
65.- Transporte entre areas de distinto estatus fitosanitario. El transporte de productos hospe-
dantes originarios o provenieﬁtes de arcas que posean distinto estatus con relacion a la plaga
Mosca de los Frutos debe estar amparado por las medidas fitosanitarias pertinentes que esta-
blezca el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA
(tratamientos cuarentenarios normados en la presente resolucion, enfoque de sistemas, etcéte-
ra).
66.- Decomisos en equipaje manual. El hallazgo de mercaderia hospedera de Moscas de los
Frutos transportada oculta o no, en cualquier equipaje manual tales como cajas, conservado-
ras, etcétera, y que no cumpla con los requisitos sanitarios exigidos para el ingreso a las areas
protegidas, es considerado una situacion de riesgo sanitario que da lugar a la aplicacion de las
medidas preventivas correspondientes.
67.- Colaboracion con los inspectores. Los conductores de los vehiculos, con cargas de cual-
quier tipo, deben facilitar la inspeccion de las mismas y estan obligados a prestar toda la cola-
boracion necesaria a los inspectores destacados en cualquier puesto de control cuarentenario
de las areas protegidas. Cualquier incumplimiento de dicha obligacion es considerado una
conducta de riesgo sanitario que da lugar a la aplicacion de las medidas preventivas que co-
rrespondan. El SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTA-
RIA o las personas en las que estén delegadas sus funciones, quedan facultadas a contratar ¢l
servicio de terceros para lograr su cometido, previo emplazamiento, corriendo los gastos oca-

sionados por cuenta del transportista, conforme al Articulo 12 de la Resolucion N° 38 del 3 de

febrero de 2012 del MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA.
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68.- Facultades de los inspectores de barreras. Se autoriza a los inspectores de las barreras
fitosanitarias el acceso y la inspeccion de todas las partes de los vehiculos, cualquiera sea su
tipo; de bultos, de equipajes o de cualquier contenedor, para constatar o verificar que en su
interior no contengan productos hospedantes de Moscas de los Frutos. Los inspectores tienen
la facultad de requerir el auxilio de la fuerza publica en los casos de negacion a la inspeccién
de vehiculos, para solicitar la detencion de los mismos, tomar las medidas preventivas corres-
pondientes, o realizar cualquier otro procedimiento previsto en la normativa vigente.
69.- Inspeccion de cargas aéreas y maritimas. Las cargas aéreas y maritimas nacionales e in-
ternacionales que arriben a aeropuertos y puertos de las dreas protegidas por Mosca de los
Frutos, deben ser inspeccionadas a su arribo, de manera de evitar la introduccion y/o disper-
sion de cargas con especies vegetales hospederas de Moscas de los Frutos que no cumplan
con los requisitos exigidos en la presente resolucion.
70.- Inspeccion de los trasportes ferroviarios. Los transportes ferroviarios, tanto de cargas
como dc pasajeros, deben ser inspeccionados:
Inciso a) En los puestos de barrera.
Inciso b) En el tltimo lugar de detencién antes de ingresar a las dreas protegidas por Mosca de
los Frutos, o
Inciso ¢) Inmediatamente después del ingreso a un area protegida por Mosca de los Frutos.
71.- Envases vacios de productos vegetales. Sin perjuicios de la penalidad que corresponda
por la infraccion constatada, son considerados de riesgo sanitario y por lo tanto son pasibles
de la aplicacion de las medidas preventivas que correspondan aquellos envases vacios que
presuntamente hayan contenido productos vegetales que:

Inciso a) Los propietarios o tenedores de los mismos no permitan o no quieran desinfectarlos

“2014 — Afio de Homenaje al Aimirante Guillermeo Brown, en el Bicentenario del Combate Naval de Montevideo®
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al ingresar a las dreas protegidas por mosca de los frutos.
Inciso b) Hubieren ingresado a dichas areas mediante evasion de alglin puesto de control cua-
rentenario.

72.- Transporte publico. Las empresas de transporte publico de pasajeros no pueden introdu-
cir, ni llevar para consumo de los mismos, los productos vegetales de las especics menciona-
das en el punto 53 de la presente resolucioén y no pueden recibir encomiendas que contengan
productos vegetales de las especies detalladas en el mencionado articulo. Los pasajeros que se
dirijan al interior de las zonas protegidas no pueden portar dichos productos en sus equipajes
acompafantes. Se autoriza al personal de los puestos de control de ingreso a las éreas protegi-
das por Mosca de los Frutos, a inspeccionar los productos de “catering” y cualquier paquete,
bulto, equipaje o encomienda que se encuentre en el interior de estos vehiculos y a tomar las
medidas preventivas correspondientes en el caso de detectar cualquier producto vegetal hos-
pedero de Moscas de los Frutos.
73.- Responsabilidad por la mercaderia transportada. Los transportistas quedan execntos de
responsabilidad, nicamente cuando los productos vegetales en infraccion a las disposiciones
de la presente norma, se hallaren en el equipaje que acompafie a los pasajeros, recayendo en
éstos la responsabilidad en tales casos.
74.- Evasion de inspeccién obligatoria. La desobediencia a un emplazamiento en cualquier
puesto de barrera, o en ¢l interior de las éreas protegidas por Mosca de los Frutos, habi¢ndosc
evadido la inspeccion obligatoria por los puestos de control, es considerada una conducta de
riesgo sanitario que da lugar a la aplicacion de las medidas preventivas correspondientes sin
necesidad de un nuevo emplazamiento, siendo los gastos que se originen por cuenta exclusiva

del responsable conforme al Articulo 12 de la Resolucién N° 38 del 3 de febrero de 2012 del
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MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA, sin perjuicio de la aplicacion

de penalidades conforme la legislacion vigente.

INSPECCION EN AREAS PROTEGIDAS POR MOSCA DE LOS FRUTOS,

75.- Ausencia de certificado de tratamiento. I.a deteccion en el interior de las areas protegidas

por Mosca de los Frutos de productos vegetales detallados en el punto 48 del presente proce-

dimiento, sin el correspondiente certificade de tratamiento cuarentenario, es considerada una
situacion de riesgo que da lugar a la aplicacion de las medidas preventivas correspondientes,
con las siguientes consideraciones:

Inciso a) Cuando los productos vegetales detectados se encuentren en transito en el interior de
las areas protegidas por Mosca de los Frutos se debe proceder a la inmediata aplica-
cion de las medidas preventivas correspondientes, tanto sobre los productos como
sobre los envases.

Inciso b) Cuando los productos vegetales detectados se encuentren en un establecimiento ubi-
cado dentro de areas protegidas por Mosca de los Frutos, se debe intimar a presentar
el certificado de tratamiento cuarentenario dentro de un plazo maxime de CUA-
RENTA Y OCHO (48) horas habiles, bajo apercibimiento de hacer efectivas las
medidas preventivas correspondientes.

Apartado I) No obstante, si se detectara en los productos mencionados en el inciso b)
la presencia con vida de cualquiera de los estadios bioldgicos de la pla-

ga en cuestion, se debe proceder a la inmediata aplicacion de las medi-

/ iz; das preventivas correspondientes, tanto sobre los productos hospedantes

de Mosca de los Frutos, como sobre los envases que los contengan.
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Inciso ¢) En los casos detallados cn los incisos a) y b) del presente articulo, los gastos que s¢
originen son por cuenta exclusiva del responsable conforme al Articulo 12 dc la ci-
tada Resolucion N° 38/12, sin perjuicio de la aplicacion de las penalidades previstas
en cl Articulo 18 del Decreto N° 1.585 del 19 de diciembre de 1996.

76.- Residuos de viandas de medios de transporte. Los residuos y desechos provenientes de

especies de origen vegetal capaces de albergar a cstas plagas, originados por las empresas y

concesionarios de provision de alimentos (catering) de émnibus, buques, avioncs, trencs y

otros medios de transporte en puertos, acropuertos o cualquier otro tipo de terminal de pasaje-

ros y cargas que provengan de zonas infestadas de Moscas de los Frutos, deben ser desnatura-
lizados y climinados mediante la forma y en el lugar autorizados para este fin, conforme a la

Resolucion N°© 714 del 4 de noviembre de 2010 del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD

Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

Inciso a) Dicha tarea debe ser llevada a cabo por el generador, debiendo éste cubrir el costo
que se genere. En caso que los responsables se negaren a cllo, los organismos de
control deben realizar dicha tarea con costos a cargo del generador conforme a la ci-
tada Resolucion N° 714/10.

77.- Atribuciones del SENASA. Las autoridades del SENASA o las personas fisicas o juridi-

cas en las que este Organismo delegue sus funciones, pueden inspeccionar predios rurales o

urbanos, transportes, instalaciones comerciales, mayoristas y empacadores, donde se pudicran

[SENASA | . Y : ;
= producir, almacenar, transportar o comercializar productos vegetales incluidos en el punto 48

de cste procedimiento, verificar la documentacion fitosanitaria exigible para el ingreso o tran-

sito de productos que figuran en dicho articulo, como también extracr muestras sin cargo para

su analisis de laboratorio oficial.
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TABLA DE DISTRIBUCION HIPERGEOMETRICA A UTILIZARSE

EN EL MUESTREO
N° de frutos del lote N° de frutos a inspeccionar
Hasta 100 frutos ' 78
101 a 200 frutos 105
201 a 300 frutos 117
301 a 400 frutos 124
401 a 500 frutos 129
501 a 600 frutos 132
601 22000 frutos ) 143
2001 a 4000 frutos ' 146
74001 a 8000 frutos 147
8001 a 30000 frutos 148
130001 o mas frutos 149
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DECLARACION JURADA DE INGRESO DE PRODUCTOS VEGETALES

e
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ACTA DE CONSTATACION %E PRODUCTOS OCULTOS HOSPEDANTES DE MOSCA DE
LOS FRUTOS

ne

ACTA DE CONSTATACION
DE PRODUCTOS OCULTOS HOSPEDFROS DE MOSCA DE LOS FRUTOS

Eu el Centro de Tratmuento Cusrenrenanc ..
halhitacion SENASA o . delaLocalidad d2 . Deparramento
de Provmcwade . . . oales. chas del mes de . oo delae L wendodas o

boras. ¢l agente que suscribe. en su condicion de fiscahizador del SUFP deja constinda que se procedio a contiolar el VEHICULO

PROFIEDAD d= . . . O . o . ... con donuciho én la
calle . . o . . L N de la Locahidad rie

Provucin de . ssendo CONDUCIDO pon L o con documiento de wlenmn-
dadt upo N ) , ¥ con dopucilio en calle

N de Ia Lecalitad de o Provincia de .. . S . ... ensucaracter de

el que se presenia a este Centro de Trawyuentos Cuarentenanos pa realizar e ratamento conespon-
dients de los producros conngnados en la Declamcion Jurada que s& adwara. Habiéndose constatade que no ha declarado los

siguuenkes productos. - PP e

Se procede a labror o presente acta v una mueva Declaracién Jurada que wicluye jos mrodictos no declarados antenionnente

nouficindosale en el s acre que lo constatado confipra wna PRESUNTA TRANSGRESION a las sizluentes nomuas:

Eu consecuencia se le coucede 1m plazo mmpnomrogable d= DIEZ (10) dias kabiles a contm de la fecha, para que mterponga (n) por
esente los DESCARGOS que en su {vuesma defensa consmidere pammentes. dewendo presentar los nosanos al Ceordmador de
SUTP Paseo Colon 367 7 piso Capital Federal. y se procede a mgresar los hospederos ocultos a la camara de matanuentos cua-
TENTENATIOS. Previo Mnesireo,

La presemte notnficacion se efecria en fonna personal en ste nusno acta ¥ de confornidad con le establecido en la Ley N®
16,5319 y Decreto N® {88391

de deja constimeia guse fa presente s¢ labra en TRES [3) ejenplares dergual renor quedando tma copia en pocker del interesado.
giues: luego de su lectur fue watado a firmaar f nusoie.

Observaciones

Firma del Interesado Fima @zl !m.pécmr

Actaracion

Frrnma v sello de awondad paheal o de DOS (21 teshigos en case que el lnspeccionado se uegue a fimar. En e ue ilhmo caso se debera v
nembre v apell:da. N7 v upe de documento. proteson v doniicihe
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ACTA DE RECHAZO POR INFESTACION CON LARVAS VIVAS DE MOSCA DE LOS FRUTOS

:\23

POR INFESTACION CON LARVAS VIVAS DE MOSCA DE LOS FRUTOS

En el Centro de Tratamiento CUATSNENATI0 . e oo

habilitacion SENASA ... ... .. . delaLlocalidad de . ... ... .. Departamenta :
de Provinnia de R o ooades L. dias del mes e . del ado siendo las .o
lioras. el agente qua suscnibe. 2t su condicrén de fiscalizador del SUTP deja censtancia que, liego de recabir 1a Declaracion

* Tuyads de Lngreso de Productos Vegerales procedio arzalizar el nmestreo correspondiente a fin de de deremmnuar el porcentage de

mfestacion de lamvas de mesca de una parhds de L . bultos contemendo 1a especte L. . .ovanedad
. zrado de seleccion P Cnumere de sello clave,

IUATEA . o e ~oque era mansportada e el VEHICULO marca |
donunie . L e PO i . PROPIEDAD de .
con demmetlo en ko calle e o N de ta Locabidad de L

S Provmciade . mtndo CONDUCIDO por . con documento de sdentrdad
npo L N oy com donuciho encalle L [P, o dea
Lacalilad de ... .. Provmcin de e oem s caTacter de .. ... el que se

presents a este Centro de Traranuenres Cuarenrenarias para realizas el wralameenta correspondients de Loy praducios consignades
etz Ia Declaracion Tarada de Ingreso de Producios Vegerales. Habendose constatade que. luego de haber realizada ] muestreo de
dicho lote el porcenrae de wfestac:an supero el hnnte maximo establec:do en la reglanenracion vigente de fesiacion de larvas
de mosca. para el ingrese de cada parida 8] Cemtro de Tratanuento Cuarentenario, se procede 3 su rechazo v al labrade de ia
presente acia

Eligteresade manifiesia que a la mercadena en ceesnon tendra el simuente destmo L

La presente nonficacion we efecaia en fonna persoral en este mastuo acio ¥ de confermudad con lo establecido en la Ley N
10 349 v Decreto NT 1883761,

%o deja consiancia que la presente se labra en tres {3} syemipiares de 1gual t2no7 quedando una copis en poder tel inreresado.
quten luego de su lectora fie insatado a firmar el musme.

Observaciones

SENASA

" Fuma del Iuteresade " Fuma det ﬁisiﬁfcié: o

] Aclaracion

Furms v selle de nreridad policad o de DOS 121 reshizas en case que 2L mspecsronadd s megue a finnar Eo esie ulnmea caso we debera wditar
pembre o apeludo. W7 v iipe de docunwato. prafesion v donaciho
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