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ANEND 1

REGISTROS DE EMPACADORES. ESTABLECIMIENTOS DE EMPAGUE Y FRIGORIFICOS
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS

1. Los Regisiros de Empacadores, Estableciméenios de Empagque v Frigorifices de frutas v
hortalizas. functonaran en la darbita de la Direccién de Calidad Agroalimentaria del SERVICIY
NACIONAL DE SANIDAD ¥ CALIDAD AGROALIMENTARLA.

2. Las personas fisicas v juridicas que se dediquen a las tareas de empaque v/'o conservackin
en frie de frutas y hortalizas deberin inscribirse en los Regisiros mencionados en el punto anterior
adjuntanda el informe municipal cuande cormesponda.

3. Las solicitudes de inscripeian y las de renovackin anual serin presentadas ante b Direceion
de Calidad Agroalimentaria, Delegactones del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD ¥ CALIDAD
AGROALIMENTARIA u organismaos provinciales competentes que hayan adheride al presente régi-
men.

4. La Direccitn de Calidad Agroalimentaria, condforme al Informe de Inspeceidn, habilitars kos
locales de empague v frigorificos que hayan cumplido con los requisiios de esta norma.

5. El Informe de Inspeccion serd completade por personal de la Direccion de Calidad
Agroalimentaria. Delegaciones del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA u Organismos provinciales, segin comespanda. Una metodaologia stmilar se
aplicara para ks renovaciones anuales de las inscripoiones.

6. REQUISITOS GENERALES PARA LA TRAMITACION DE LA INSCRIPCION:

G.1. Lienar en forma completa la Solscitud de Inscripoion en caracter de Declaracion Jurada.

G.2. Presentar fotocopias del comprobante de Inscripoidn de la DIRECCION GENERAL
MPOSITIVA dependiente de la ADMINISTRACION FEDERAL DE INGRES0S PUBLICOS del MINIS-

TERID DE ECONOMLA Y OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS (C.ULT.) v de Rentas de la jurisdicclan
o comverdo multilateral, segin corresponda.

6.3 Personas fisicas: Deberin presentar mscripeson en la INSPECCION GENERAL DE JUSTI-
CLA, dependients del MINISTERIO DE JUSTICIA

G.4. Socledades Comerciales: Las sockedades, sea cual fuere su tipo juridice. deberan acompa-
far la sigulente documentacion:

G.4.1. Fotocopia autenticada de sus Estatutos o Contrato Social con la correspandiente ins-
cripeldn.

G.4.2. Arta donde conste la distribucién de cargos de los mtegrantes. asi como también, ks
modificaciones mscriptas en la INSPECCION GENERAL DE JUSTICIA, dependiente del MINISTE-
RIQ DE JUSTICLA

6.5 Cooperativas: Deberan presentar:

G.5.1. Fotocopla autenticada de los Estatutos inscriptos en el INSTITUTC NACINAL DE AC-
CION COOPERATIVA, deperciients del MINISTERIO DE ECONOMIA Y OBRAS Y SERVICIOS PU-
BLICOS,

6.5.2. Acta donde conste ka distribucion de carges y b nomina de socios activos.

6.6 Asoclaciones civiles: Deberin acompanar b sigulente documentacan:

6.6 1. Fotocopla autenticada del Estatuto.

G.6.2. Acta donde conste ka distribucion de cargos.

G.6.3. Constancia de mscripoion en la INSPECCION GENERAL DE JUSTICIA. dependiente del
MINISTERIOQ DE JUSTICLA

6.7, Soctedades cwviles: Deberin acompanar fdocopia autenticada del contrato constitutive
bajo la forma de instruments pablico o privado.

6.8 Los empacadores que alquilen galpones de empague v/o camaras frigorificas deberdn
presentar fotoeopla awtenticada del contrato de algquiler y/o promrogas para su inscripeidn o rena-
vaclin correspandiente.

7. Para la inscripeion de bos establecimientos de empaque v figorificos se deberd presentar un
plano de ubkcacion de los mismos en escala UNC: DOS MIL [1:3000) v un croquis de la distribucson
de las mstalackones en escala UNO: CIEN (1: 1004, de corresponder.

B. Para la mscripeiin en bos Reglsiros v su renovackin anual se deberd abonar el amancel
coarespondiente. Las renovaciones deben concretarse antes del 31 de dictembre para el ano calen-
dario siguiente, fuera de este plazo seran pasibles de un recargo del CINCUENTA POR CIENTO
(509, Transcurrido LN (1] afo sin haber realizado la renovacion se procedera a dar ka baja de los
Registros.

9. CBLIGACIONES DEL EMPACADOR:

9.1. Permitir el acceso v poner a disposicion del persomal ded SERVICIO NACIONAL DE SANI-
DAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA v/o en quien éste delegue. toda la informackin relacionada
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oon &l proceso de scondiciocnamients v empaque de ks frtas v hortalizas, como asi de las cimarss
frigorificas.

9.2 Mantener actualizados los datos de los articulos 6% v 8 del presente Anexa.

9.3, En los casos que cormesponda. levar registro de sus actividades y remitir a la Direccion de
Calidad Agroalimentaria la Declaraciin Mensual de Movimiento de mercaderia en plandlla modelo
antes del dia SEIS (6] del mes siguwente del que se consigna el movimiento, directamente o por
envia pastal certificmdo.

9.4. Mantener los lngares o establecimientos de empaque en las condiciones con que fusrom
hahdlitados ¥ stendo responsables del fiel compliméenio de las normas referidas a: receposan del
producto; kentificacion de las partdas: manipulen; tratomentos especiales de lavado, desinfec-
i, encerado, ete.: selecclon., tamanado o calibrade; uso de envases reglamentanos: identifica-
clim de la mercaderia empacada v oumlgquier otra actividad concurrente a todo el proceso de acon-
dirlonamienio que se realice en el lngar o establecmiento de empague v en e Gmbite de s incd-
dencia, sefiin corresponda.

10, CONDCIONES GENERALES PARA LA HABILITACION DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE
EMPAQUE ¥ FRIGORIFICOS:

141 1. Los locales de empagque, las cimams fgorificas y sus instalaciones deberan constnulrse
de maner que permitan que las operaciones para ka que estin disefados se realicen en forma
higietnica evitando cualgquier desgo de contaminaciin de las fotas v hortabizas, en procura de 1a
abteneitn de alimentos aptos para el consumas humana.

10.2. Los lorales donde s¢ empagquen frutas v hortalizas v las camaras fAgonficas deberdan
estar impdos, en buen estado v contar con las instalaciones de servicios necesarias para o desem-
penie de la actividad (agua potable, mstalacién eléctrica, etic.), de cormespander.

10.3. Los espactos destinados a la recepoian. distibuckin, casificacson. embalaje. almacena-
miento ¥ trinsite nterno deberan tener las dimensiones acordes a los vobimenes de producto a
procesar v estar, cuando corresponda, sepammdas o sectorzados par diferentes medios para evitar
ooniaminscion cnazada_

104, La disposicion de conjunto, € disefio, la construccian v las dimenstones de estos locakes
debenin permetir:

10.4. 1. Adecuada limplera v desinfeccion.

10.4.2. Carrecta ventilacidn para reducir al mindmao =] resgo de contaminaeidn de los alimen-
tos con gotas de agua de condensacion, polvo ¥y mohos noctves, como también regular la tempers-
tura amblente.

10.4.3. Suficiente fluminacion que permita llevar a cabo las operactones en forma adecuada al
caricter de cada una. Las fuentes de luz artificial gque se encuentren sobre la zona de mandpulacian
de los alimentos deberin estar protegidas de las roturas accidendales. La cantidad de la e ubliza-
da no deberi alterar la visualizacion del color natural de bos productos.

10.4.4. Apropiado desagie v evaruaritn de residucs de modo tal de evitar el desgo de conta-
minacitn de los abimentos trabajados ¥ de la fuente de agua potable.

10.5. Deberin disponer de nstalaciones para la higene del personal. Los sandtarios v vestua-
ras deberin estar completamente separados de las zonas de manipulackn de las frutas ¥ hortali-
ms. No tendrin acceso direcio ni comumicacion alfuna. Mspondran de suficlente agua potahble
|fra-cabiente] para el aseo apropdado de los operarios. como tambéén de dispositives pam el lavado
v seeado higienden de manos.

10.6. Considerar las pricticas correctas de higiene, inchidas ks de prevencion de la contamad-
nacion crssda provecada por las mismas frotas u hortabizs durante las diferentes operciones.
el equipo. los materiales, el agua. el personal o las fuentes externas de contaminacion como anima-
les y demis insectos dafinos.

10.7. El techo, el pl=o v las paredes deberin estar construsdos con materiales impermeables
nio tixieas, de Gl lavads v desinfeccion, exeepto en los cazos que == especifique.

10.8. El piso debe ser de un material resistente al trinsito, antidesiizante y presentard una
pendiente adecuada gue facilite el desagie.

10,9, Las puertas y ventanas deberin tener superficles lisas, construkdas con materales im-
permeables, no tidens, de Gol lavado v desinfeccion. Las ventanas deberin estar provistas de
elementos de pro¢ecridn contm msectos que se puedan remover pam su Bmpiexa.

1. 10. Deberin condar con un legar adecuade para el almacenaje de os materdales de empa-
que ¥ cualguier tipo de producto que s utilice durante el acondscionaméenio de ks frotas y horta-
Nzas jdetergentes, ungickias, aditfvos, eic ] perlectaments gentiioados,

10.11. Los desechos produckdos durante los proceses deberin estar separados del establecs-
miente ¥ convenlentemente atslados de manerm de evitar la contaminacion del alimento, agua
potable. materiales de empagque, equipo. ete.

10.12. La=s vias de acceso al galpin de empaque deberin tener una superficie apropiada para
el trinssto de rodados.
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ANEXNO N
COMPONENTES DEL SELLD CLAVE

1. Estahlévense como imicos componentes del “sello clove®, sea kb modalidad de selle o etique-
ta awtosdhesiva [sticker), para la dentficacion de bos establecimientos de empaque de frutas fres-
cas no ciiricas, citricas, secas. desecadas v hortalizas habilitados por el SERVICIO NACIHONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARLA los siguientes: En la parte superor interna “SENASA™;
en la central, el dia ¥ mes de empagque seguido de la dave alfa numérica que identifica € galpdn
habdlstado por el SERVICH) NACIONAL DE SANIDAD ¥ CALIDAD AGROALIMENTARLA, v en la
parte inferior interna “Decreto-Ley N¥ 9244 /63" pam frutas en general v ~Decreto N* TLTE/35°
para hortalms frescas. Para ks frutas desecadas v secas & dia vy mes de empaque deberin reem-
plazmrss por el mes y afno de empagque. La mencionada habilitacién corresponde a la otorgada por
la Dereccidn de Calidad Agroalimentaria del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD ¥ CALIDAD
AGROALIMENTARLA.

2. La clave alfa numérica pam la identificacion de los galpones de empaque estarh constitalda
par CUATRO (4] partes, separadas por un gusin. La primera es una letra mayiscula que indica la
provincia en la que esti ubhicadn ] estableciméento; la segunda, es el nimeno de empacador que
registrt ese galpin; la tercera. =5 una letra mindscola que especifiea € galpon v por Glima, la
cuaria parte, es una letra mayiscula se=gom la signiente especificacian:

“F* Frutas no citricas

“C" Frulas ciiricas

5" Frutas secas TREINTA Y DS [32) v asi sucestvamente: o tamblén los gque reemplazan al dia y mes de empague,
previstos en la TARLA 1.
‘¥ Frutas desecadas
4. El selle clave deberi tener ks dimensiones v caractersticas de facsimill que ocporiunamente
“H” Hartalzas provesra la [Hrecclan de Calkdad Agroalimentaria del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALL-
DAD AGROALIMENTARLA.
3. Por razones comerciales las empresas empacadoras podrin utilizar DOS [2) formas alterna-
tivas de sustitucson del dia y mes en el sello clave: un codige indicativo que iomard como mimera 5. En las casos que se utilice la modaltdad de etigueta autoadhestva (sticker] para el sello clave
UNC (1) ded dhin 1° de enero v seguird en forma correlativa, stendo o 1° de febrero ol numera 125 beyendas del mismo deberan tener como minimo una altura de CINCO (5] milimetros.

1 2 3 4 B G T B a | 1r |1z j1z 14 |15 | 16, 17 18 |19 20 | 2] 29 | 23 |24 |25 | 26 |27 2E |20 ) 30| 31
ENERD BAM [ MN | MO | MP | MO MR BMS| MT | MU MW | M MY |MZ |NA | NB |NC | ND | EN [NF| NG [NH | NI | NJ INK | NL | NM [KN] NO NP | NQ | NR
FEBRERD MS | NT|UN|NW | KX | NY | NE|OA | OB| OC | OD |OE | OF |00 (OH | O (OJ | OK |LO | OM (ON | OF | OG |OR | O3 | OT [OU) oW [OX
MARZCY YO |OQZ|PA|PB |PC|PFD|PE|PF | PG| PH| FI | BT |PK | PL (PM|PN|PD | PP (PQ| PR | PS PT | PU |PW | PX | PY |PZ ) QA |QB | QC| QD
ABRIL of | oF |oc|on | o oo ol ou [ om| on oo or |og |or|os |ar|ov |ow |ox| ov |az | ra| re|re |ro|eE [Re| Ro R | ®
BAY O Rl | RE|RL|FM | RN| RO | RP|RG | RR| RS | RT |RU |RW |EX |RY | RZ [ 8A | SB |8C | SD |SE | 8F | 5G |SH | 81 | &) [SK) SL |SM | SN | S0
SJUINEC SP | S| SR | S8 | ST| SU|SW|SX | 8SY| SZ|TA|T |TC |TD|(TE |TF|TG | TH |TI | T) |THE | TL | TM | TN |TO | TP (TQ)| TR |TS | TT
UL TU | TW|TX|TY [ TE| UA|UB| UC | UD| UE | UF | UG |UH [ UT (1M | UK | UL UM |[UN| UO |UF | UQ| UR | US | TU | UL U UX | UY | UZ | WA
AGOSTO WH [ WC|WD| WE | WF| WG| WH WT | WU WE | WL WM WK WO | WP | WG WR | WS [WT | WU AW | WX | WY W2 | XA | XB [ XC) XD [XE | XF | XG
SETIEMBRE | XH | NI | XJ | XK | XL| XM | XN | XO | XP| XQ | XR | RS | XT | XU [XW | 300 XY | XZ |YA | YBE |[YC | YD | YE |YF |¥YG | YH | YI | ¥J YK | YL
OCTUBRE YW | YN |YO|YP | YOl YR| YS| YT | YU | YW | ¥YX | ¥Y |YZ |ZA |ZB | ZC | ZD | ZE |ZF | ZG |ZH | Z)|ZK |ZL | ZM |ZN| Z0 |ZP | 20| ZR
NOVIEMBRE | 25 | ZT | ZU | 2W | ZX | Z¥ | ZZ | AA | AR| AC | AD | AE |AF |AG |AH | Al | AT | AK AL | AM |AN | AD | AP | AG | AR | AS | AT | AL AW | AX
DICIEMBRE AY | AZ|BA|BB | BC| BD| BE| BF | BG) BH | Bl |B) |BE |BL (BM | BN | BO | BP |BG | BR |BS | BT | BU |BW | BX | BY |BZ| Ca |CB | CC | CD
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